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LASTENBOEK DIERENARTS BELAST MET OPDRACHT DOOR HET FEDERAAL AGENTSCHAP VOOR DE VEILIGHEID VAN DE VOEDSELKETEN
VII. LASTENBOEK “CONTROLE IN EEN UITSNIJDERIJ, VLEESWARENFABRIEK, KOELHUIS, VISVERWERKEND BEDRIJF, 
ALLE ANDERE DOOR HET FAVV ERKENDE INRICHTINGEN”
1. TOEPASSINGSGEBIED:

Dit lastenboek omschrijft de taken die een dierenarts belast met opdracht door het Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen (FAVV) moet uitvoeren in het kader van de uitvoeringsovereenkomst “

2. JURIDISCHE BASIS:

2.1. Koninklijk besluit van 20 december 2004 tot vaststelling van de voorwaarden waaronder het Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen taken door zelfstandige dierenartsen kan laten verrichten (BS 11.1.2005);

2.2. Verordening (EG) nr. 854/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004 houdende vaststelling van specifieke voorschriften voor de organisatie van de officiële controles van voor menselijke consumptie bestemde producten van dierlijke oorsprong;

2.3. Koninklijk besluit van 22 december 2005 tot vaststelling van aanvullende maatregelen voor de organisatie van de officiële controles van voor menselijke consumptie bestemde producten van dierlijke oorsprong.

3.
BESCHRIJVING VAN DE UIT TE VOEREN TAKEN WAARUIT DE OPDRACHT BESTAAT:

De in punt 2 bedoelde reglementering en de instructies van het FAVV controleren en doen toepassen, met name:

3.1.
Controle op:

3.1.1. de inhoud van de erkenning, het goedgekeurde plan, de flow van het productieproces van de inrichting en de activiteiten; indien activiteiten uitgevoerd worden die niet onder de erkenning vallen moet de bevoegde ambtenaar hiervan onmiddellijk op de hoogte gebracht worden;

3.1.2. de inrichting door middel van de CL’s en de de bijhorende inspectierapporten in overeenstemming met de procedure van het FAVV;

3.1.3. de inkomende en uitgaande flow (registers, documenten, certificaten) zowel van binnenland als buitenland, de conformiteit van de inkomende en uitgaande goederen en hun verpakking en etikettering, alsook op de tracering indien nodig;

3.1.4. het gebruik van identificatiemerktekens en hun beheer;

3.1.5. de toepassing en klassement van de aan het bedrijf toegestuurde FAVV instructies (en het ordentelijk bewaren);

3.1.6. de toepassing van het reinigings- en ontsmettingsplan;

3.1.7. de ongediertebestrijding: opvolgen en controle op de toepassing (welke acties…);

3.1.8. de watervoorziening in het bedrijf en de reglementering daaromtrent opvolgen en doen toepassen;

3.1.9. de aanwezigheid van de juiste medische attesten van het personeel;

3.1.10. de temperatuurcontrole en registratie; er op toezien dat de ijking van de thermometersondes elk jaar gebeurt;

3.1.11. bacteriologische en chemische controle op het eindproduct; dit moet steunen op een statistisch verantwoorde monsterneming in functie van het veiligheidsrisico van het voedingsmiddel; indien nodig controle van parasieten (vis)

3.1.12. de hygiëne in de inrichting;

3.1.13. het opstellen van de procedures wat betreft traceerbaarheid, retour-, recall- en afgekeurde goederen en op de daadwerkelijke toepassing ervan. Het initiatief ligt hiervoor bij de exploitant in het kader van de beginselen van autocontrole. Het opvolgen ervan en de kritische controle erop met noteringen van tekortkomingen en mogelijke verbeteringen gebeurt door de DMO;

3.1.14. de personeelsopleiding die verzorgd wordt door exploitant;

3.1.15. de klachtenlijst: alle klachten en de acties die daarvan het gevolg zijn dienen voorgelegd aan DMO’s;

3.1.16. het opstellen en het opvolgen van de implementatie van het HACCP systeem gebaseerd op de 7 principes en van het plan van monsternemingen voor analyse;

3.1.17. de structuur, uitrusting, materiaal en machines van het bedrijf; deze moeten in overeenstemming zijn met de voorziene wettelijke bepalingen;

3.1.18. het laden, lossen en vervoer van producten en de vervoersmiddelen;

3.1.19. de flow afval “cat.1, cat. 2 en cat. 3” en eventueel invullen van de “borderellen”;

3.1.20. de tracering met het oog op export.

3.2. Certificering:

3.2.1. certificering binnen de inrichting dient strikt uitgevoerd te worden volgens de vigerende wetgeving en de daaruit voortvloeiende omzendbrieven die reeds verschenen zijn en nog zullen verschijnen, alsook volgens de modaliteiten van de export instructiebundel;

3.2.2. certificering op aanvraag en volgens de instructies van het FAVV.

3.3. Overmaken van de checklists en de inspectierapporten aan de PCE:

3.3.1. in geval van major niet conformiteit, verwittigt de DMO onmiddellijk de PCE;

3.3.2. de originele checklist, getekend door de uitbater, wordt binnen de voorgeschreven termijn overgemaakt aan de PCE;

3.3.3. een kopie van de checklists en van de inspectierapporten moeten ter plaatse bewaard worden ter beschikking van de ambtenaar van de PCE.

3.4.
Het PCE-hoofd kan, indien noodzakelijk en met het akkoord van de opdrachtnemer, taken toevoegen

Handtekening (voorafgegaan door handgeschreven “gelezen en goedgekeurd’):

Datum:

Plaats:
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