VERORDENING (EG) Nr. 2074/2005 VAN DE COMMISSIE van 5 december 2005 tot

vaststelling van uitvoeringsmaatregelen voor bepaalde producten die onder Verordening
(EG) nr. 853/2004 vallen en voor de organisatie van officiéle controles overeenkomstig de
Verordeningen (EG) nr. 854/2002 en (EG) nr. 882/2004, tot afwijking van Verordening (EG)
nr. 852/2004 en tot wijziging van de Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004

PB L 338 van 22.12.2005

Gewijzigd bij:

(EG) nr. 1664/2006 PB L 320 van 18.12.2006
(EG) nr. 1244/2007 PB L 281 van 25.10.2007
(EG) nr. 1022/2008 PB L 277 van 18.10.2008
(EG) nr. 1250/2008 + overgangsmaatregel PB L 337 van 16.12.2008

DE COMMISSIE VAN DE EUROPESE GEMEENSCHAPPEN,

Gelet op het Verdrag tot oprichting van de Europese Gemeenschap,

Gelet op Verordening (EG) nr. 852/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004 inzake
levensmiddelenhygiéne (1), en met name op artikel 13, lid 2,

Gelet op Verordening (EG) nr. 853/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004 houdende
vaststelling van specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijke oorsprong (2), en met name op
de artikelen 9, 10 en 11,

Gelet op Verordening (EG) nr. 854/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004 houdende
vaststelling van specifieke voorschriften voor de organisatie van de offici€éle controles van voor menselijke
consumptie bestemde producten van dierlijke oorsprong (3), en met name op de artikelen 16, 17 en 18,

Gelet op Verordening (EG) nr. 882/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004 inzake
officiéle controles op de naleving van de wetgeving inzake diervoeders en levensmiddelen en de voorschriften
inzake diergezondheid en dierenwelzijn (4), en met name op artikel 63,

Overwegende hetgeen volgt:

(1)

Verordening (EG) nr. 853/2004 stelt specifieke hygiénevoorschriften vast voor levensmiddelen van dierlijke
oorsprong. Voor vlees, levende tweekleppige weekdieren, visserijproducten, melk, eieren, kikkerbilletjes en
slakken en door verwerking daarvan verkregen producten moeten bepaalde uitvoeringsmaatregelen
worden vastgesteld.

Verordening (EG) nr. 854/2004 stelt specifieke voorschriften vast voor de organisatie van de officiéle
controles van voor menselijke consumptie bestemde producten van dierlijke oorsprong. Bepaalde
voorschriften moeten nader worden uitgewerkt en er moeten verdere eisen worden vastgesteld.

Verordening (EG) nr. 882/2004 stelt op communautair niveau een geharmoniseerd kader van algemene
voorschriften voor de organisatie van officiéle controles vast. Bepaalde voorschriften moeten nader worden
uitgewerkt en er moeten verdere eisen worden vastgesteld.

Bij Beschikking 20XX/../EG van de Commissie (5) worden bepaalde beschikkingen ingetrokken die
uitvoering gaven aan maatregelen uit hoofde van de richtlijnen die zijn ingetrokken bij Richtlijn 2004/41/EG
van het Europees Parlement en de Raad van 21 april 2004 houdende intrekking van bepaalde richtlijnen
inzake levensmiddelenhygiéne en tot vaststelling van gezondheidsvoorschriften voor de productie en het in
de handel brengen van bepaalde voor menselijke consumptie bestemde producten van dierlijke oorsprong,
en tot wijziging van de Richtlijnen 89/662/EEG en 92/118/EEG van de Raad en van Beschikking
95/408/EG van de Raad (6). Daarom moeten bepaalde delen van de desbetreffende beschikkingen bij
deze verordening worden gehandhaafd.

Overeenkomstig Verordening (EG) nr. 852/2004 moeten exploitanten van levensmiddelenbedrijven
registers bijhouden en bewaren en de relevante informatie in deze registers desgevraagd ter beschikking
stellen van de bevoegde autoriteit en de ontvangende exploitanten van levensmiddelenbedrijven.

Overeenkomstig Verordening (EG) nr. 853/2004 moeten exploitanten van slachthuizen de informatie over
de voedselketen aangaande alle andere dieren dan vrij wild die naar het slachthuis worden gebracht of
daarvoor bestemd zijn, opvragen, ontvangen, controleren en er actief gebruik van maken. Voorts moeten
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zij ervoor zorgen dat de informatie over de voedselketen alle bij Verordening (EG) nr. 853/2004 vereiste
gegevens omvat.

Aan de hand van de informatie over de voedselketen kan de exploitant van het slachthuis de slacht
organiseren en kan de offici€le dierenarts de vereiste keuringsprocedures vaststellen. De informatie over
de voedselketen moet door de officiéle dierenarts worden geanalyseerd en als een integrerend onderdeel
van de keuringsprocedures worden gebruikt.

Bestaande informatiesystemen moeten zoveel mogelijk worden gebruikt en moeten worden aangepast aan
de eisen betreffende de informatie over de voedselketen van Verordening (EG) nr. 854/2004.

Om het beheer van de dieren op bedrijfsniveau te verbeteren en overeenkomstig Verordening (EG) nr.
854/2004 moet de officiéle dierenarts eventuele ziekten of aandoeningen die hij in het slachthuis bij
afzonderlijke dieren of beslagen/koppels heeft vastgesteld en die schadelijk zijn voor de gezondheid van
mens of dier of die het dierenwelzijn in gevaar brengen, optekenen en zo nodig de exploitant van het
levensmiddelenbedrijf van herkomst, de dierenarts van het bedrijf van herkomst of de betrokken bevoegde
autoriteiten daarvan in kennis stellen.

De Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004 stellen de eisen vast voor de controles op
parasieten bij het hanteren van visserijproducten aan wal of aan boord van schepen. Exploitanten van
levensmiddelenbedrijven moeten overeenkomstig hoofdstuk V, punt D, van sectie VIII van bijlage IlI bij
Verordening (EG) nr. 853/2004 in alle stadia van de productie van visserijproducten eigen controles
uitvoeren, zodat vis die duidelijk drager is van parasieten, niet voor menselijke consumptie geschikt wordt
verklaard. Met het oog op de vaststelling van gedetailleerde voorschriften voor visuele inspecties moeten
de begrippen ,zichtbare parasieten” en ,visuele inspectie” worden gedefinieerd en moeten de soort en de
frequentie van de waarnemingen worden vastgesteld.

De controles overeenkomstig Verordening (EG) nr. 853/2004 om te voorkomen dat visserijproducten op de
markt worden gebracht die ongeschikt zijn voor menselijke consumptie, kunnen bepaalde chemische
controles omvatten, waaronder controles van de totale vluchtigebasestikstof (TVB-N). Voor bepaalde
categorieén soorten moeten grenswaarden voor TVB-N en analysemethoden worden vastgesteld. De
wetenschappelijk erkende analysemethoden voor de controle van TVB-N moeten verder als
routinemethode worden gebruikt, maar er moet een referentiemethode worden vastgesteld die moet
worden gebruikt bij twijfel over de resultaten of bij geschillen.

De maximumgehalten aan paralytic shellfish poison (PSP), amnesic shellfish poison (ASP) en lipofiele
toxines zijn vastgesteld bij Verordening (EG) nr. 853/2004. Bioassays zijn de referentiemethode om
bepaalde toxines te detecteren en te voorkomen dat toxische schelpdieren worden verzameld. Om de
volksgezondheid te beschermen, moeten de maximumgehalten en de analysemethoden worden
geharmoniseerd en door de lidstaten worden toegepast. Naast biologische testmethoden moeten ook
alternatieve detectiemethoden, zoals chemische methoden en in-vitrotests, worden toegestaan indien is
aangetoond dat de gekozen methoden ten minste even doeltreffend zijn als de biologische methode en dat
de toepassing ervan een gelijkwaardig beschermingsniveau voor de volksgezondheid biedt. De
voorgestelde maximumgehalten voor lipofiele toxines zijn gebaseerd op voorlopige gegevens en moeten
opnieuw worden geévalueerd als er nieuwe wetenschappelijke gegevens beschikbaar komen. Door een
gebrek aan referentiemateriaal en doordat alleen niet-bioassaytesten worden gebruikt, is het
beschermingsniveau voor de volksgezondheid ten aanzien van alle genoemde toxines momenteel niet
gelijkwaardig aan dat van biologische testen. Er moet zo snel mogelijk worden voorzien in de vervanging
van biologische testen.

Separatorvlees dat is geproduceerd met technieken die de structuur van de voor de productie van het
separatorvlees gebruikte beenderen niet wijzigen, moet worden beschouwd als verschillend van
separatorvlees dat is geproduceerd met technieken die de structuur van de beenderen wel wijzigen.

Separatorvlees van de eerstgenoemde soort met een gespecificeerde samenstelling dat onder
gespecificeerde omstandigheden is geproduceerd, moet worden toegestaan in vleesbereidingen die
duidelijk niet bestemd zijn om te worden geconsumeerd zonder eerst een hittebehandeling te hebben
ondergaan. Deze omstandigheden hangen met name samen met het calciumgehalte van het
separatorvlees, dat overeenkomstig artikel 11, lid 2, van Verordening (EG) nr. 853/2004 moet worden
gespecificeerd. Het bij deze verordening vastgestelde maximumgehalte aan calcium moet worden
aangepast zodra er gedetailleerde gegevens over de variaties naar gelang van de verschillende soorten
grondstoffen beschikbaar zijn.

Overeenkomstig artikel 31, lid 2, onder f), van Verordening (EG) nr. 882/2004 moeten de lidstaten
geactualiseerde lijsten van erkende inrichtingen bijhouden. Er moet een geharmoniseerd kader worden
vastgesteld voor de presentatie van de desbetreffende informatie aan de andere lidstaten en het publiek.
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In sectie Xl van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 worden de eisen voor de bereiding van voor
menselijke consumptie bestemde kikkerbilletjes en slakken vastgesteld. Daarnaast moeten ook specifieke
eisen, waaronder modelgezondheidscertificaten, worden vastgesteld voor de invoer van voor menselijke
consumptie bestemde kikkerbilletjes en slakken uit derde landen.

In de secties XIV en XV van bijlage IlI bij Verordening (EG) nr. 853/2004 worden voorschriften vastgesteld
voor de productie en het in de handel brengen van voor menselijke consumptie bestemde gelatine en
collageen. Daarnaast moeten ook specifieke eisen, waaronder modelgezondheidscertificaten, worden
vastgesteld voor de invoer uit derde landen van voor menselijke consumptie bestemde gelatine en
collageen en voor grondstoffen voor de productie daarvan.

Er is flexibiliteit nodig opdat levensmiddelen met traditionele kenmerken verder kunnen worden
geproduceerd. Krachtens de wetgeving die tot 1 januari 2006 van kracht is, hebben de lidstaten reeds voor
een hele reeks dergelijke levensmiddelen afwijkingen toegestaan. Ook na die datum moeten exploitanten
van levensmiddelenbedrijven de bestaande praktijk zonder onderbreking kunnen voortzetten. De
Verordeningen (EG) nr. 852/2004, (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004 voorzien in een procedure op
grond waarvan de lidstaten flexibel kunnen zijn. In de meeste gevallen waarvoor reeds afwijkingen zijn
toegestaan, gaat het echter slechts om de voortzetting van de gevestigde praktijk. Een volledige
kennisgevingsprocedure met een complete risicoanalyse zou dan ook een onnodige en onevenredige last
voor de lidstaten vormen. Daarom moeten levensmiddelen met traditionele kenmerken worden
gedefinieerd en moeten, in afwijking van de structurele vereisten van Verordening (EG) nr. 852/2004,
algemene voorwaarden voor dergelijke levensmiddelen worden vastgesteld, met inachtneming van de
voedselveiligheidsdoelstellingen.

Aangezien de Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004 vo6r de toetreding van de nieuwe
lidstaten op 1 mei 2004 zijn goedgekeurd, worden deze lidstaten daarin niet vermeld. De desbetreffende
bepalingen van die verordeningen moeten daarom worden aangevuld met de ISO-codes voor deze
lidstaten en de afkortingen van ,Europese Gemeenschap” in hun talen.

In sectie | van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 worden voorschriften vastgesteld voor de
productie en het in de handel brengen van vlees van als landbouwhuisdier gehouden hoefdieren. In
hoofdstuk IV, punt 8, van die sectie worden uitzonderingen vermeld op de regel dat het karkas en de
andere, voor menselijke consumptie bestemde delen volledig moeten worden gevild. Er moet ook in een
uitzondering worden voorzien voor poten van volwassen runderen, mits deze aan dezelfde voorwaarden
voldoen als poten van kalveren.

Bepaalde praktijken kunnen de consument misleiden wat de samenstelling van bepaalde producten betreft.
Om de consument niet in zijn verwachtingen teleur te stellen, moet met name de verkoop van met
watervasthoudende stoffen behandeld viees van pluimvee als vers vlees verboden worden.

Uit het advies van de Europese Autoriteit voor voedselveiligheid van 30 augustus 2004 blijkt dat
visserijproducten van de familie Gempylidae, en met name Ruvettus pretiosus en Lepidocybium
flavobrunneum, maag- en darmklachten kunnen veroorzaken indien ze onder bepaalde omstandigheden
worden geconsumeerd. Daarom moet het in de handel brengen van visserijproducten van deze familie aan
voorwaarden onderworpen worden.

In sectie IX van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 worden specifieke hygiénevoorschriften
vastgesteld voor rauwe melk en zuivelproducten. Overeenkomstig hoofdstuk I, punt II.B.1, onder e), mogen
speendippers en andere producten om de uier te reinigen, slechts worden gebruikt als ze door de
bevoegde autoriteit zijn erkend. In dit punt Il worden echter geen nadere regels voor deze erkenning
vastgesteld. Met het oog op een geharmoniseerde aanpak door de lidstaten moet daarom worden
toegelicht volgens welke procedure deze erkenning moet worden toegekend.

Overeenkomstig Verordening (EG) nr. 853/2004 moeten exploitanten van levensmiddelenbedrijven ervoor
zorgen dat de warmtebehandelingen van rauwe melk en zuivelproducten aan internationaal erkende
normen voldoen. Gezien de specificiteit van bepaalde warmtebehandelingen die in deze sector worden
toegepast en het effect daarvan op de voedselveiligheid en de diergezondheid, moeten aan exploitanten
van levensmiddelenbedrijven op dit punt duidelijker richtsnoeren worden gegeven.

Verordening (EG) nr. 853/2004 voert een nieuwe definitie in voor van eieren afgeleide producten die, na
verwijdering van de schaal, nog niet verwerkt zijn. Daarom moet worden verduidelijkt welke voorschriften
op deze producten van toepassing zijn en moet hoofdstuk Il van sectie X van bijlage Il bij Verordening
(EG) nr. 853/2004 dienovereenkomstig worden gewijzigd.
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In sectie XIV van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 worden specifieke gezondheidsvoorschriften
vastgesteld voor gelatine. Het gaat onder meer om eisen betreffende de soort grondstoffen die voor de
productie van gelatine mogen worden gebruikt en het vervoer en de opslag van deze grondstoffen, alsook
specificaties voor de vervaardiging van gelatine. Er moeten echter ook voorschriften voor de etikettering
van gelatine worden vastgesteld.

Op grond van de wetenschappelijke vooruitgang is overeengekomen om ISO 16649-3 te gebruiken als
referentiemethode voor de analyse van E. coli in tweekleppige weekdieren. Voor levende tweekleppige
weekdieren uit gebieden van klasse A is deze referentiemethode reeds vastgesteld bij Verordening (EG)
nr. 2073/2005 van de Commissie inzake microbiologische criteria voor levensmiddelen (7). Bijgevolg moet
ISO 16649-3 ook worden vermeld als meest waarschijnlijke aantal (MPN)-referentiemethode voor de
analyse van E. coli in levende tweekleppige weekdieren uit gebieden van de klassen B en C. Het gebruik
van alternatieve methoden mag alleen worden toegestaan als deze gelijkwaardig met de
referentiemethode worden geacht.

De Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004 moeten dienovereenkomstig worden gewijzigd.

De in deze verordening vervatte maatregelen zijn in overeenstemming met het advies van het Permanent
Comité voor de voedselketen en de diergezondheid,

(1) PBL 139 van 30.4.2004, blz. 1; gerectificeerd in PB L 226 van 25.6.2004, blz. 3.

(2) PBL 139 van 30.4.2004, blz. 55; gerectificeerd in PB L 226 van 25.6.2004, blz. 22.

(3) PBL 139 van 30.4.2004, blz. 206; gerectificeerd in PB L 226 van 25.6.2004, blz. 83.

(4) PB L 165 van 30.4.2004, blz. 1; gerectificeerd in PB L 191 van 28.5.2004, blz. 1.

(5)  Nog niet bekendgemaakt in het Publicatieblad. Zie Beschikking 2006/765 in PB L320 van 18.11.2006.
(6) PB L 157 van 30.4.2004, blz. 33; gerectificeerd in PB L 195 van 2.6.2004, blz. 12.

(7) PBL 338van22.12.2005, blz. 1.

De overwegingen in de aanhef van de wijzigende Verordening (EG) nr. 1664/2006 luiden als volgt::

(1) Bij Verordening (EG) nr. 2074/2005 van de Commissie (4) worden uitvoeringsmaatregelen vastgesteld voor de
Verordeningen (EG) nr. 853/2004, (EG) nr. 854/2004 en (EG) nr. 882/2004.

(2) Bijlage VI bij Verordening (EG) nr. 2074/2005 stelt modelgezondheidscertificaten vast voor de invoer van bepaalde voor
menselijke consumptie bestemde producten van dierlijke oorsprong. Deze certificaten zijn zodanig van opzet dat zij geschikt
zijn voor het door de Commissie ontwikkelde Traces-systeem om de verplaatsingen van dieren en daarvan afgeleide
producten op het grondgebied van de EU en uit derde landen te kunnen volgen. De gegevens betreffende de beschrijving
van de producten zijn onlangs geactualiseerd. De huidige modelgezondheidscertificaten dienen dienovereenkomstig te
worden gewijzigd.

(3) Bij de Verordeningen (EG) nr. 852/2004 van het Europees Parlement en de Raad (5) en (EG) nr. 853/2004 zijn voorschriften
vastgelegd inzake de productie van voor menselijke consumptie bestemde visserijproducten, levende tweekleppige
weekdieren en honing. In Verordening (EG) nr. 2074/2005 moeten specifieke voorschriften, waaronder
modelgezondheidscertificaten voor de invoer van deze producten uit derde landen, worden vastgelegd. Derhalve dienen de
geldende beschikkingen tot vaststelling van de invoercertificaten te worden ingetrokken na het verstrijken van een bepaalde
termijn waarbinnen derde landen hun wetgeving kunnen aanpassen.

(4) Ook moet de certificeringsprocedure voor visserijproducten en levende tweekleppige weekdieren worden vereenvoudigd en
ten aanzien van voor menselijke consumptie bestemde zendingen moeten de voorschriften worden opgenomen inzake
veterinaire certificering overeenkomstig Beschikking 2003/804/EG van de Commissie van 14 november 2003 tot vaststelling
van veterinairrechtelijke voorschriften en certificeringsvoorschriften voor de invoer van weekdieren en van eieren en gameten
daarvan, bestemd voor verdere groei, afkweek, heruitzetting of menselijke consumptie (6) en overeenkomstig Beschikking
2003/858/EG van de Commissie van 21 november 2003 tot vaststelling van veterinairrechtelijke voorschriften en
certificeringsvoorschriften voor de invoer van levende vis en van eieren en gameten daarvan bestemd voor de kweek, en van
levende vis afkomstig van aquacultuur en producten daarvan bestemd voor menselijke consumptie (7).

(5) Overeenkomstig artikel 11, lid 4, van Verordening (EG) nr. 882/2004 moeten er methoden voor analyses en tests voor melk
en producten op basis van melk worden vastgelegd. In dit verband heeft het communautaire referentielaboratorium een lijst
van geactualiseerde referentiemethoden opgesteld, die door de nationale referentielaboratoria tijdens hun vergadering in
2005 goedgekeurd is. Daarom moet in Verordening (EG) nr. 2074/2005 de laatste overeengekomen versie van de lijst van
referentiemethoden voor analyses en tests worden opgenomen, die moeten worden gebruikt om te controleren of de
voorschriften van Verordening (EG) nr. 853/2004 worden nageleefd. Beschikking 91/180/EEG van de Commissie van 14
februari 1991 tot vaststelling van analyse- en testmethoden voor rauwe en voor warmtebehandelde melk (8) moet derhalve
worden ingetrokken. De lidstaten moet een bepaalde termijn worden gegeven waarbinnen zij de nieuwe methoden kunnen
invoeren.

(6) Bij Verordening (EG) nr. 2074/2005 worden de analysemethoden voor de detectie van het gehalte aan paralytic shellfish
poison (PSP) in de eetbare delen van weekdieren (het gehele dier of elk afzonderlijk eetbaar deel) vastgesteld. De
zogenaamde Lawrence-methode, zoals gepubliceerd in AOAC Official Method 2005.06 (Paralytic Shellfish Poisoning Toxins
in Shellfish), dient te worden beschouwd als een alternatieve methode voor de detectie van PSP bij tweekleppige
weekdieren. De toepassing ervan dient te worden beoordeeld in het licht van de analysewerkzaamheden die momenteel door
het communautair referentielaboratorium voor de controle op mariene biotoxines worden uitgevoerd.

(7) Verordening (EG) nr. 2074/2005 moet derhalve dienovereenkomstig worden gewijzigd.

(8) De in deze verordening vervatte maatregelen zijn in overeenstemming met het advies van het Permanent Comité voor de
voedselketen en de diergezondheid,
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De overwegingen in de aanhef van de wijzigende Verordening (EG) nr. 1244/2007 luiden als volgt::

M

(6)

(10)

(11)

(12)

Verordening (EG) nr. 853/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004 houdende vaststelling van
specifieke hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijke oorsprong, Verordening (EG) nr. 854/2004 en
Verordening (EG) nr. 882/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29 april 2004 inzake officiéle controles op de
naleving van de wetgeving inzake diervoeders en levensmiddelen en de voorschriften inzake diergezondheid en
dierenwelzijn bevatten de gezondheidsvoorschriften en —eisen betreffende levensmiddelen van dierlijke oorsprong en de
officiéle vereiste controles daarop.

Uitvoeringsbepalingen voor deze verordeningen zijn vastgesteld in Verordening (EG) nr. 2074/2005 van de Commissie van
5 december 2005 tot vaststelling van uitvoeringsmaatregelen voor bepaalde producten die onder Verordening (EG) nr.
853/2004 vallen en voor de organisatie van officiéle controles overeenkomstig de Verordeningen (EG) nr. 854/2002 en (EG)
nr. 882/2004, tot afwijking van Verordening (EG) nr. 852/2004 en tot wijziging van de Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en
(EG) nr. 854/2004.

Overeenkomstig Verordening (EG) nr. 854/2004 mag de bevoegde autoriteit besluiten dat de officiéle dierenarts niet
voortdurend aanwezig hoeft te zijn tijdens de postmortemkeuring in bepaalde op grond van een risicoanalyse aangewezen
slachthuizen of wildverwerkingsinrichtingen. In dergelijke gevallen moet een officiéle assistent de postmortemkeuring
verrichten, wat kan bijdragen tot een verlichting van de financiéle lasten voor inrichtingen met geringe capaciteit.

De criteria voor dergelijke afwijkingen moeten op grond van een risicoanalyse worden vastgesteld. Inrichtingen die niet op
continue basis slacht- of wildverwerkingsactiviteiten verrichten, vervullen met name een sociale en economische functie in
plattelandsgemeenschappen. Daarom moeten de inrichtingen ook voor dergelijke afwijkingen in aanmerking komen, mits zij
aan de wettelijke en hygiénevoorschriften voldoen.

Overeenkomstig Verordening (EG) nr. 854/2004 mag de bevoegde autoriteit besluiten dat vieesvarkens die vanaf het
spenen onder gecontroleerde huisvestingsomstandigheden in geintegreerde productiesystemen zijn ondergebracht, alleen
een visueel onderzoek moeten ondergaan. Er moeten meer specifieke voorschriften worden vastgesteld voor de
voorwaarden waaronder die beperkte, maar op een risicobeoordeling gebaseerde vleeskeuringsprocedures moeten worden
toegestaan.

Op 24 februari 2000 heeft het Wetenschappelijk Comité voor veterinaire maatregelen in verband met de volksgezondheid
een advies goedgekeurd over de herziening van de vleeskeuringsprocedures (“Revision of meat inspection procedures”),
dat betrekking heeft op de algemene beginselen voor vleeskeuringen. Het concludeert dat de huidige
vleeskeuringssystemen kunnen worden verbeterd, als zij worden aangevuld met informatie uit de volledige productieketen,
gebruik van de HACCP-beginselen in de slachtinrichting en microbiologische monitoring van fecale indicatororganismen.

Op 20 en 21 juni 2001 heeft het Wetenschappeljike Comité voor veterinaire maatregelen in verband met de
volksgezondheid een advies goedgekeurd over de identificatie van soorten/cvategorieén van vleesproducerende dieren in
geintegreerde productiesystemen waar de vleeskeuring kan worden herzien (“Identification of species/categories of meat-
producing animals in integrated production systems where meat inspection may be revised”). Het concludeert dat in de
lidstaten al een aantal productiesystemen bestaan waarbij wordt voldaan aan de criteria voor de toepassing van een
vereenvoudigd vleeskeuringssysteem.

Op 14 en 15 april 2003 heeft het Wetenschappelijk Comité voor veterinaire maatregelen in verband met de volksgezondheid
een advies goedgekeurd over de herziening van de vleeskeuring bij vleeskalveren (“Revision of meat inspection in veal
calves”), waarin staat dat een visueel onderzoek van vleeskalveren die in geintegreerde systemen worden gehouden
voldoende is voor een routinekeuring, maar dat, zolang rundertuberculose niet is uitgeroeid, de surveillance voor
rundertuberculose bij runderen moet worden gehandhaafd op het niveau van zowel de bedrijven als de slachthuizen.

Op 26 november 2003 heeft de Europese Autoriteit voor voedselveiligheid (EFSA) een advies goedgekeurd over
“Tuberculose bij runderen: risico’s voor de gezondheid van de mens en bestrijdingstrategieén” (“Tuberculosis in bovine
animals: risks for human health and control stategies”), waarin wordt geconcludeerd dat de doelmatige postmortemkeuring
van bepaalde lymfklieren en de longen een belangrijk element van de nationale programma’s voor de uitroeiing van
rudnertuberculose is, alsook een integrerend onderdeel van veterinaire vieeskeuringsprogramma'’s, gericht op de
bescherming van de menselijke gezondheid.

Op 1 december 2004 heft de EFSA een advies goedgekeurd over de herziening van de vleeskeuring voor in geintegreerde
productiesystemen gehouden runderen (“Revision of meat inspection for beef raised in integrated production systems”),
waarin staat dat de insnijding van lymfklieren moet blijven bestaan als onderdeel van een herzien postmortem-
vleeskeuringssysteem om tuberculoseletsels te kunnen opsporen.

Op 18 mei 2006 heeft de EFSA een advies goedgekeurd over een beoordeling van de risico’s voor de volks- en de
diergezondheid in verband met de goedkeuring van een visueel keuringssysteem bij vleeskalveren die worden opgefokt in
een lidstaat die (of een deel van een lidstaat dat) als vrij van rundertuberculose wordt beschouwd (“An assessment of the
public and animal health risks assiciated with the adoption of a visual inspection system in veal calves raised in a Member
State (or part of a Member State) considered free of bovine tuberculosis”). In het advies staat dat bij vleeskalveren die
worden opgefokt in geintegreerde productie-eenheden en in beslagen die officieel vrij zijn van rundertuberculose, de
postmortem-keuring kan worden beperkt tot een observatie en palpatie van lymfklieren.

Op 22 april 2004 heeft de EFSA een advies goedgekeurd over vleeskeuringsprocedures voor lammeren en geiten (“Meat
inspection procedures for lambs ans goats”). Daarin staat dat de belangrijke aandoeningen die bij de vleeskeuring van
lammeren en jonge geiten worden waargenomen, door een visueel onderzoek kunnen worden gediagnosticeerd. Aldus kan
door minder manipulatie kruisbesmetting worden voorkomen.
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Op 27 en 28 september 2000 heeft het Wetenschappelijk Comité voor veterinaire maatregelen in verband met de
volksgezondheid een advies goedgekeurd over het toezicht op taenisoe/cysticercose bij mens en dier (“The control of
taenisosi/cysticercosis in man and animals”). Daarin worden de eisen vastgesteld waaraan moet worden voldaan om te
zorgen voor cysticercosevrije omstandigheden.

Op 26 en 27 januari 2005 heeft de EFSA een advies goedgekeurd over de risicobeoordeling van een herziene keuring van
slachtdieren in gebieden met een lage Cysticercus-prevalentie (“The risk assessment of a revised inspection of slaughter
animals in areas with low prevalence of Cysticercus”). In het advies wordt de noodzaak van risicoprofilering van de
verschillende kalverproductiesystemen onderstreept. Een vereenvoudigde posmortem-keuring kan worden uitgevoerd bij
kalveren die afkomstig zijn van geintegreerde productiesystemen waarvan het risicoprofiel als laag is aangemerkt.

Op grond van deze wetenschappelijke adviezen moeten de voorwaarden voor een beperkte, maar op een risicobeoordeling
gebaseerde vleesinspectieprocedure voor jonge herkauwers worden vastgeslted.

Voor een op een risicobeoordeling gebaseerde vleeskeuring zonder insnijdingsprocedures is vereist dat informatie over de
voedselketen 24 uur véor het slachten wordt verstrekt. Telkens wanneer een vereenvoudigde vleesinspectieprocedure wordt
toegepast, mogen bijgevolg op de exploitant van het levensmiddelenbedrijf niet de overgangsregelingen worden toegepast,
die zijn vastgesteld in Verordening (EG) nr. 2076/2005 van de Commissie van 5 december 2005 tot vaststelling van
overgangsregelingen voor de uitvoering van de Verordeningen (EG) nr. 853/2004, (EG) nr. 854/2004 en (EG) nr. 882/2004
van het Europees Parlement en de Raad en tot wijziging van de Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004).

In Verordening (EG) nr. 2074/2005 worden de analysemethoden vastgesteld voor de detectie van het gehalte aan amnesic
shellfish posion (ASP) in de eetbare delen van weekdieren. DE 2006.02 ASP ELISA Method, als gepubliceerd in het AOAC
Journal van juni 2006, moet worden beschouwd als een alternatieve screeningmethode voor de
hogeprestatievloeistofchromatografiemehtode (HPLC-methode) voor de detectie van ASP bij tweekleppige weekdieren. De
ELISA-methode heeft het voordeel dat zij een groot aantal monsters op vrij goedkope wijze kan screenen.

Deel D van hoofdstuk IX van sectie IV van bijlage | bij Verordening (EG) nr. 854/2004 bepaalt dat eenhoevigen zo nodig op
kwade droes moeten worden onderzocht. Een uitvoerig postmortemonderzoek op kwade droes moet verplicht zijn voor
eenhoevigen of vlees daarvan, afkomstig uit landen die niet vrij van deze ziekte zijn.

Verordening (EG) nr. 2074/2005 moet daarom dienovereenkomstig worden gewijzigd.

De in deze verordening vervatte maatregelen zijn in overeenstemming met het advies van het Permanent Comité voor de
voedselketen en de diergezondheid.

De overwegingen in de aanhef van de wijzigende Verordening (EG) nr. 1022/2008 luiden als volgt::

M

4)

®)

@)
@)

In sectie VIII van bijlage IlI bij Verordening (EG) nr. 853/2004 wordt bepaald dat exploitanten van levensmiddelenbedrijven
specifieke controles moeten uitvoeren om te voorkomen dat visserijproducten op de markt worden gebracht die ongeschikt
zijn voor menselijke consumptie. Deze controles omvatten de grenswaarden voor totale viuchtige-basestikstof (TVB-N) die
niet overschreden mogen worden.

In sectie Il, hoofdstuk I, van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 2074/2005 van de Commissie van 5 december 2005 tot
vaststelling van uitvoeringsmaatregelen voor bepaalde producten die onder Verordening (EG) nr. 853/2004 van het
Europees Parlement en de Raad vallen en voor de organisatie van offici€le controles overeenkomstig de Verordeningen
(EG) nr. 854/2004 van het Europees Parlement en de Raad en (EG) nr. 882/2004 van het Europees Parlement en de Raad,
tot afwijking van Verordening (EG) nr. 852/2004 van het Europees Parlement en de Raad en tot wijziging van de
Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004 zijn de TVB-N-grenswaarden voor totale viuchtige-basestikstof voor
bepaalde categorieén visserijproducten en de te gebruiken analysemethoden vastgesteld.

Bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 schrijft voor dat wanneer vaartuigen niet zodanig ontworpen en uitgerust zijn dat
verse visserijproducten gedurende meer dan 24 uur aan boord kunnen worden bewaard, verse visserijproducten zo snel
mogelijk na het aanlanden moeten worden gekoeld en worden opgeslagen bij een temperatuur welke die van smeltend ijs
benadert.

Wanneer echter visserijproducten in gehele staat die in dergelijke vaartuigen worden gehanteerd rechtstreeks voor de
bereiding van visolie voor menselijke consumptie worden gebruikt, mogen de grondstoffen tot 36 uur zonder koeling na de
vangst of het inladen in het vaartuig worden verwerkt, mits de visserijproducten nog aan de versheidscriteria voldoen.

Daarom dient een algemene TVB-N-grenswaarde te worden vastgesteld die niet mag worden overschreden bij vissoorten
die voor de rechtstreekse bereiding van visolie voor menselijke consumptie worden gebruikt, wanneer van die mogelijkheid
gebruik wordt gemaakt.

Gezien de verschillen tussen de soorten kan het ook gewenst zijn, hogere TVB-N-grenswaarden vast te leggen voor
bepaalde soorten. In afwachting van de harmonisatie op Gemeenschapsniveau van deze hogere TVB-N-grenswaarden
dienen de lidstaten de mogelijkheid te hebben, nationale grenswaarden toe te passen voor bepaalde soorten, mits de vis
nog aan de versheidscriteria voldoet.

Verordening (EG) nr. 2074/2005 moet derhalve dienovereenkomstig worden gewijzigd.

De in deze verordening vervatte maatregelen zijn in overeenstemming met het advies van het Permanent Comité voor de
voedselketen en de diergezondheid.

De overwegingen in de aanhef van de wijzigende Verordening (EG) nr. 1250/2008 luiden als volgt::

(™

Verordening (EG) nr. 2074/2005 van de Commissie van 5 december 2005 tot vaststelling van uitvoeringsmaatregelen voor
bepaalde producten die onder Verordening (EG) nr. 853/2004 vallen en voor de organisatie van officiéle controles
overeenkomstig de Verordeningen (EG) nr. 854/2002 en (EG) nr. 882/2004, tot afwijking van Verordening (EG) nr. 852/2004
en tot wijziging van de Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004 voorziet in aanhangsel IV en aanhangsel V bij
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bijlage VI in modelgezondheidscertificaten voor de invoer van visserijproducten en tweekleppige weekdieren bestemd voor
menselijke consumptie.

(2) Richtlijn 2006/88/EG van de Raad en Verordening (EG) nr. 1251/2008 van de Commissie van 12 december 2008 ter
uitvoering van Richtlijn 2006/88/EG wat betreft de voorwaarden en cerificeringsvoorschriften voor het in de handel brengen
en de invoer in de Gemeenschap van aquacultuurdieren en producten daarvan en tot vaststelling van een lijst van
vectorsoorten voorzien in veterinairrechtelijke voorschriften voor het in de handel brengen en de invoer in de Gemeenschap
van aquacultuurdieren en producten daarvan bestemd voor menselijke consumptie.

(3) Die bepalingen omvatten beperkingen op de invoer van bepaalde zendingen van aquacultuurdieren en producten daarvan
van soorten die vatbaar zijn voor de bij waterdieren voorkomende ziekten die zijn opgenomen in deel Il van bijlage 1V bij
Richtlijn 2006/88/EG, alsook vervoersvoorschriften.

(4) De modelcertiifcaten van Verordening (EG) nr. 2074/2005 moeten worden gewijzigd om hen in overeenstemming te brengen
met de voorschriften van Richtlijn 2006/88/EG en Verordening (EG) nr. 1251/2008.

(5) De specifieke voorschriften betreffende levende tweekleppige weekdieren, als bedoeld in sectie VIl van bijlage Il bij
Verordening (EG° NR; 853/2004, zijn ook van toepassing op levende stekelhuidigen, manteldieren en mariene buikpotigen.
Daarom moet de reikwijdte van het certificaat voor de invoer van levende tweekleppige weekdieren bestemd voor menselijke
consumptie worden uitgebreid tot levende stekelhuidigen, levende manteldieren en levende mariene buikpotigen.

(6) Verordening (EG) nr. 2074/2005 moet daarom dienovereenkomstig worden gewijzigd.

(7)  Er moet een overgangsperiode worden ingevoerd om de lidstaten en het bedrijfsleven in staat te stellen de nodige
maatregelen te nemen om aan de in deze verordening vastgestelde nieuwe voorschriften te voldoen.

(8) De in deze verordening vervatte maatregelen zijn in overeenstemming met het advies van het Permanent Comité voor de
voedselketen en de diergezondheid.

HEEFT DE VOLGENDE VERORDENING VASTGESTELD:
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Artikel 1

Eisen betreffende de informatie over de voedselketen voor de toepassing van de Verordeningen (EG) nr.
853/2004 en (EG) nr. 854/2004

De eisen betreffende de informatie over de voedselketen als bedoeld in sectie Ill van bijlage Il bij Verordening (EG) nr.
853/2004 en hoofdstuk Il, punt A, van sectie | van bijlage | bij Verordening (EG) nr. 854/2004 worden vastgesteld in
bijlage | bij deze verordening.

Artikel 2

Eisen betreffende visserijproducten voor de toepassing van de Verordeningen (EG) nr. 853/2004 en (EG)
nr. 854/2004

De eisen betreffende visserijproducten zoals bedoeld in artikel 11, punt 9, van Verordening (EG) nr. 853/2004 en artikel
18, punten 14 en 15, van Verordening (EG) nr. 854/2004 worden vastgesteld in bijlage Il bij deze verordening.

Artikel 3

Erkende testmethoden voor mariene biotoxines voor de toepassing van de Verordeningen (EG) nr.
853/2004 en (EG) nr. 854/2004

De erkende testmethoden voor de detectie van mariene biotoxines zoals bedoeld in artikel 11, punt 4, van Verordening
(EG) nr. 853/2004 en artikel 18, punt 13, onder a), van Verordening (EG) nr. 854/2004 worden vastgesteld in bijlage Il bijj
deze verordening.

Artikel 4
Calciumgehalte van separatorvlees voor de toepassing van Verordening (EG) nr. 853/2004

Het calciumgehalte van separatorvlees zoals bedoeld in artikel 11, punt 2, van Verordening (EG) nr. 853/2004 wordt
vastgesteld in bijlage IV van deze verordening.

Artikel 5
Lijst van inrichtingen voor de toepassing van Verordening (EG) nr. 882/2004

De eisen betreffende de lijsten van inrichtingen zoals bedoeld in artikel 31, lid 2, onder f), van Verordening (EG) nr.
882/2004 worden vastgesteld in bijlage V bij deze verordening.

v [Artikel 6

Modelgezondheidscertificaten voor de invoer van bepaalde producten van dierlijke oorsprong voor de
toepassing van Verordening (EG) nr. 853/2004

De modelgezondheidscertificaten zoals bedoeld in artikel 6, lid 1, onder d), van Verordening (EG) nr. 853/2004 die
worden gebruikt bij de invoer van in bijlage VI bij deze verordening opgenomen producten van dierlijke oorsprong worden

vastgesteld in voornoemde bijlage VI1.]
[(EG) nr. 1664/2006, art. 1, 1]

(EG) nr. 1250/2008, art. 2
Overgangsmaatregelen

1. Voor een overgangsperiode tot en met 30 juni 2009 mogen zendingen waarvoor een gezondheidscertificaat is
afgegeven overeenkomstig het model van Verordening (EG) nr. 2074/2005, als gewijzigd bij Verordening (EG) nr.
1664/2006, in de Gemeenschap worden ingevoerd.

2. Voor een overgangsperiode tot en met 31 juli 2010 mogen de volgende zendingen waarvoor een
gezondheidscertificaat is afgegeven overeenkomstig het model van Verordening (EG) nr. 2074/2005, als gewijzigd bij
Verordening (EG) nr. 1664/2006, in de Gemeenschap worden ingevoerd:

a) zendingen van visserijproducten waarvoor de verklaring inzake de diergezondheid van deel Il van het
modelgezondheidscertificaat, vastgesteld in aanhangsel 1V bij bijlage VI bij Verordening (EG) nr. 2074/2005,
als gewijzigd bij deze verordening, niet van toepassing is, als beschreven in opmerking (2) van dat deel Il;

b) zendingen van levende tweekleppige weekdieren, stekelhuidigen, manteldieren en mariene buikpotigen
waarvoor de verklaring inzake de diergezondheid van deel Il van het modelgezondheidscertificaat,
vastgesteld in aanhangsel V bij bijlage VI bij Verordening (EG) nr. 2074/2005, als gewijzigd bij deze
verordening, niet van toepassing is, als beschreven in opmerking (2) van dat deel II;
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[Artikel 6 bis
Testmethoden voor rauwe en voor warmtebehandelde melk

De analysemethoden overeenkomstig bijlage VI bis bij deze verordening worden door de bevoegde autoriteiten en, in
voorkomend geval, door de exploitanten van levensmiddelenbedrijven gebruikt om te controleren of de in sectie IX,
hoofdstuk I, deel Ill van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 vastgelegde grenswaarden worden nageleefd en om
de adequate toepassing van een pasteurisatieproces voor zuivelproducten overeenkomstig sectie X, hoofdstuk Il, deel I,
van bijlage Il bij voornoemde verordening te waarborgen.]

[(EG) nr. 1664/2006, art. 1, 2]

v

[Artikel 6 ter

Voorschriften betreffende de officiéle controles voor de keuring van viees
ter uitvoering van Verordening (EG) nr. 854/2004

De voorschriften betreffende de officiéle controles voor de keuring van vlees worden vastgesteld in bijlage VI ter.]

[(EG) nr. 1244/2007, art. 1, 1]

Artikel 7
Afwijking van Verordening (EG) nr. 852/2004 voor levensmiddelen met traditionele kenmerken

1. Voor de toepassing van deze verordening wordt onder ,levensmiddelen met traditionele kenmerken” verstaan:
levensmiddelen die in de lidstaat waar deze traditioneel worden vervaardigd:

a) historisch als traditionele producten worden erkend, of

b) worden vervaardigd volgens gecodificeerde of geregistreerde technische referenties naar het traditionele proces
of volgens traditionele productiemethoden, of

c) door de communautaire, nationale, regionale of lokale wetgeving als traditionele levensmiddelen worden
beschermd.
2. De lidstaten mogen aan bedrijven die levensmiddelen met traditionele kenmerken vervaardigen, afzonderlijke of

algemene afwijkingen toestaan van de eisen van:

a) hoofdstuk IlI, punt 1, van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 852/2004 wat betreft de ruimten waarin deze producten
worden blootgesteld aan een omgeving die noodzakelijk is voor de gedeeltelijke ontwikkeling van hun kenmerken.
Met name hoeven de muren, plafonds en deuren in deze ruimten niet noodzakelijk van glad, ondoordringbaar,
niet-absorberend en corrosiebestendig materiaal gemaakt zijn en mogen de muren, plafonds en vloeren op
natuurlijke geologische wijze gevormd zijn;

b) hoofdstuk Il, punt 1, onder f), en hoofdstuk V, punt 1, van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 852/2004 wat betreft
het soort materiaal waarvan de instrumenten en de uitrusting die specifiek voor het vervaardigen van deze
producten en het aanbrengen van de onmiddellijke verpakking en de verpakking worden gebruikt, zijn gemaakt.

De maatregelen voor het schoonmaken en ontsmetten van de onder a) bedoelde ruimten en de frequentie
daarvan worden aan de activiteit aangepast om rekening te houden met de specifieke omgevingsflora.

De onder b) bedoelde instrumenten en uitrusting moeten te allen tijde voldoende hygiénisch worden gehouden en
regelmatig worden schoongemaakt en ontsmet.

3. De lidstaten die afwijkingen zoals bedoeld in lid 2 toestaan, stellen de Commissie en de andere lidstaten daarvan
uiterlijk twaalf maanden na het toestaan van de afzonderlijke of algemene afwijking in kennis. Elke kennisgeving omvat:

a) een korte beschrijving van de eisen die zijn aangepast;
b) een beschrijving van de desbetreffende levensmiddelen en bedrijven, en
c) eventuele andere relevante informatie.

Artikel 8

Wijziging van Verordening (EG) nr. 853/2004

De bijlagen Il en Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 worden gewijzigd overeenkomstig bijlage VIl bij deze verordening.
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Artikel 9
Wijziging van Verordening (EG) nr. 854/2004

De bijlagen |, Il en Il bij Verordening (EG) nr. 854/2004 worden gewijzigd overeenkomstig bijlage VIII bij deze
verordening.

Artikel 10
Inwerkingtreding en toepassing

Deze verordening treedt in werking op de twintigste dag volgende op die van haar bekendmaking in het Publicatieblad
van de Europese Unie.

Zij is van toepassing met ingang van 1 januari 2006, behalve de hoofdstukken Il en Ill van bijlage V, die van toepassing
zijn met ingang van januari 2007.

Deze verordening is verbindend in al haar onderdelen en is rechtstreeks toepasselijk in elke lidstaat.

Gedaan te Brussel, 5 december 2005.
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BIJLAGE I

INFORMATIE OVER DE VOEDSELKETEN
SECTIE |

VERPLICHTINGEN VAN EXPLOITANTEN VAN LEVENSMIDDELENBEDRIJVEN

Exploitanten van levensmiddelenbedrijven die dieren opfokken die naar een slachthuis worden verzonden, zorgen
ervoor dat de in Verordening (EG) nr. 853/2004 bedoelde informatie over de voedselketen wordt vermeld in de
documenten betreffende de verzonden dieren, zodat de exploitant van het slachthuis deze informatie kan
raadplegen.

1.

SECTIE Il
VERPLICHTINGEN VAN DE BEVOEGDE AUTORITEITEN
HOOFDSTUK |
VERSTREKKING VAN INFORMATIE OVER DE VOEDSELKETEN
De bevoegde autoriteit van de plaats van verzending deelt de verzendende exploitant van het

levensmiddelenbedrijf mee welke minimale informatie over de voedselketen overeenkomstig sectie Ill van
bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 aan het slachthuis moet worden verstrekt.

De bevoegde autoriteit van de slachtplaats controleert of:

a) de informatie over de voedselketen daadwerkelijk stelselmatig véor de verzending door de exploitant
van het levensmiddelenbedrijf die de dieren opgefokt of gehouden heeft, aan de exploitant van het
slachthuis wordt verstrekt;

b) de informatie over de voedselketen geldig en betrouwbaar is;
c) het bedrijf in voorkomend geval feedback over de desbetreffende informatie krijgt.

Wanneer dieren naar een slachthuis in een andere lidstaat worden verzonden, werken de bevoegde
autoriteiten van de plaats van verzending en de slachtplaats samen om ervoor te zorgen dat de informatie
die de verzendende exploitant van het levensmiddelenbedrijf verstrekt, gemakkelijk kan worden
geraadpleegd door de exploitant van het slachthuis die deze informatie ontvangt.

HOOFDSTUK Il
FEEDBACK AAN HET BEDRIJF VAN HERKOMST

Voor de mededeling van de desbetreffende keuringsresultaten die overeenkomstig sectie Il, hoofdstuk I,
van bijlage | bij Verordening (EG) nr. 854/2004 moeten worden meegedeeld aan het bedrijf waar de dieren
zijn opgefokt alvorens in dezelfde lidstaat te zijn geslacht, kan de officiéle dierenarts gebruik maken van
het modeldocument in aanhangsel I.

Indien de dieren op een bedrijf in een andere lidstaat zijn opgefokt, is de bevoegde autoriteit
verantwoordelijk voor de mededeling van de desbetreffende keuringsresultaten en moet het
modeldocument in het aanhangsel worden gebruikt in zowel de taal van het land van verzending als de
taal van het land van ontvangst.
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Aanhangsel bij bijlage |

MODELDOCUMENT
Identificatiegegevens
1.1. Bedrijf van herkomst (bv. eigenaar of
beheerder)
Naam/nummer

Volledig adres
Telefoon
1.2. Identificatienummers (afzonderlijke lijst bijvoegen)
Totaal aantal dieren (per soort)
Identificatieproblemen (in voorkomend geval)

1.3. Identificatie van het beslag/het koppel/de kooi
(indien van toepassing)

1.4. Diersoort

1.5. Referentienummer van het gezondheidscertificaat

Antemortembevindingen

2.1. Dierenwelzijn
Aantal getroffen dieren
Type/klasse/leeftijd
Waarnemingen (bv. staartbijten)
2.2. Dieren die vuil zijn geleverd
2.3. Klinische bevindingen (ziekten)
Aantal getroffen dieren
Type/klasse/leeftijd
Waarnemingen
Datum van de keuring

2.4. Laboratoriumresultaten (1)

Postmortembevindingen

3.1. (Macroscopische) bevindingen
Aantal getroffen dieren
Type/klasse/leeftijd
Getroffen orgaan van of plek op het dier
Slachtdatum
3.2. Ziekte (er mogen codes (2) worden gebruikt)

Aantal getroffen dieren

12



(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage |

Type/klasse/leeftijd
Getroffen orgaan van of plek op het dier

Geheel of gedeeltelijk afgekeurd karkas (reden
opgeven)

Slachtdatum
3.3. Laboratoriumresultaten (1)

3.4. Andere resultaten (bv. parasieten, vreemde
voorwerpen enz.)

3.5. Bevindingen met betrekking tot het dierenwelzijn
(bv. gebroken poten)

Aanvullende informatie

Contactgegevens

5.1. Slachthuis (erkenningsnummer)
Naam
Volledig adres
Telefoon

5.2 E-mailadres (in voorkomend geval)

Officiéle dierenarts (naam in hoofdletters)

Handtekening en stempel

Datum

Aantal bij dit formulier gevoegde bladzijden

1) Microbiologische, chemische, serologische enz. (resultaten bijvoegen).
2

De bevoegde autoriteiten mogen de volgende codes invoeren: code A voor ziekten op de lijst van de OIE, B100 en B200 voor welzijnsproblemen (sectie I, hoofdstuk II, punt C,
van bijlage 1 bij Verordening (EG) nr. 854/2004) en C100 tot en met C290 voor beslissingen met betrekking tot het vlees (sectie 11, hoofdstuk V, punt 1, onder a) tot en met u), van

bijlage | bij Verordening (EG) nr. 854/2004). De codes kunnen zo nodig verder worden onderverdeeld, bv. C141 voor een onschuldige gegeneraliseerde ziekte, C142 voor een
ernstigere ziekte enz. Indien codes worden gebruikt, moeten deze gemakkelijk beschikbaar zijn voor exploitanten van levensmiddelenbedrijven en moet de betekenis ervan passend

worden toegelicht.
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BIJLAGE Il

VISSERIJPRODUCTEN
SECTIE |

VERPLICHTINGEN VAN EXPLOITANTEN VAN LEVENSMIDDELENBEDRIJVEN

In deze sectie worden gedetailleerde voorschriften vastgesteld voor visuele inspecties met het oog op het
detecteren van parasieten in visserijproducten.

HOOFDSTUK |
DEFINITIES

LZichtbare parasiet”: parasiet of groep parasieten die door grootte, kleur of weefselstructuur duidelijk van
het visweefsel kan worden onderscheiden;

,Visuele controle”: niet-destructief onderzoek van vis of visserijproducten, al dan niet met optische
vergrotingsmiddelen en onder goede lichtomstandigheden voor het menselijke oog, zo nodig door middel
van doorlichten;

,Doorlichten”: met betrekking tot platvis of visfilets, in een donkere kamer tegen het licht houden om
parasieten te detecteren.

HOOFDSTUK Il
VISUELE CONTROLE

De visuele controle wordt steekproefsgewijze verricht op een representatief aantal monsters. De personen
die verantwoordelijk zijn voor inrichtingen aan wal en gekwalificeerd personeel aan boord van
fabrieksschepen stellen de schaal en de frequentie van de controles vast naar gelang van de soort
visserijproducten, de geografische oorsprong ervan en het gebruik dat ervan wordt gemaakt. Tijdens de
productie verrichten gekwalificeerde personen op de gestripte vis een visuele controle van de buikholte en
de voor menselijke consumptie bestemde levers, kuit en hom. Naar gelang van de wijze van strippen wordt
de visuele controle als volgt verricht:

a) bij manueel strippen, continue controle door de arbeider tijdens het strippen en spoelen;

b) bij mechanisch strippen, steekproefsgewijze controle van een representatief aantal monsters van ten
minste tien vissen per partij.

De visuele controle van visfilets en vismoten wordt door gekwalificeerd personeel verricht tijdens het
opmaken en na het fileren of het in moten snijden. Indien door de grootte van de filets of de
fileerbewerkingen een individueel onderzoek onmogelijk is, wordt overeenkomstig sectie VIII, hoofdstuk II,
punt 4, van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 een bemonsteringsschema opgesteld en ter
beschikking van de bevoegde autoriteit gehouden. Indien de filets om technische redenen moeten worden
doorgelicht, wordt dit in het bemonsteringsschema opgenomen.
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SECTIE Il

VERPLICHTINGEN VAN DE BEVOEGDE AUTORITEITEN

HOOFDSTUK |

GRENSWAARDEN VOOR TOTALE VLUCHTIGE-BASESTIKSTOF (TVB-N) IN BEPAALDE CATEGORIEEN

VISSERIJPRODUCTEN EN TE GEBRUIKEN ANALYSEMETHODEN

Niet-verwerkte visserijproducten worden als niet geschikt voor menselijke consumptie beschouwd indien op
grond van de organoleptische beoordeling twijfel over de versheid bestaat en bij chemische controles blijkt
dat de volgende grenswaarden voor TVB-N worden overschreden:

a) 25 mg stikstof/100 g vlees voor de in punt 1 van hoofdstuk Il bedoelde soorten;

b) 30 mg stikstof/100 g vlees voor de in punt 2 van hoofdstuk Il bedoelde soorten;

c) 35 mg stikstof/100 g vlees voor de in punt 3 van hoofdstuk Il bedoelde soorten.

d) 60 mg stikstof/100 g visserijproducten in gehele staat die rechtstreeks voor de bereiding van visolie
voor menselijke consumptie worden gebruikt, zoals bedoeld in sectie VIII, hoofstuk IV, deel B, punt 1),
tweede alinea, van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004; indien de grondstof echter voldoet aan
de punten a), b) en c) van deel B, punt 1), van dat hoofdstuk, mogen de lidstaten in afwachting van
specifieke Gemeenschapswetgeving hogere grenswaarden vaststellen voor bepaalde soorten.

De voor de controle op de grenswaarde voor TVB-N te gebruiken referentiemethode is de in hoofdstuk Il
beschreven methode waarbij een met perchloorzuur eiwitvrij gemaakt extract wordt gedestilleerd.]

[(EG) nr. 1022/2008, art. 1 + Bijlage]

2.

1.

2.

3.

De in punt 1 bedoelde destillatie wordt uitgevoerd met een apparaat dat aan het diagram in hoofdstuk IV
beantwoordt.

Voor de controle op de grenswaarde voor TVB-N mogen de volgende routinemethoden worden gebruiki:
— de microdiffusiemethode als beschreven door Conway en Byrne (1933);
— de directe destillatiemethode als beschreven door Antonacopoulos (1968);

— de destillatie van een met trichloorazijnzuur eiwitvrij gemaakt extract (Comité van de Codex
Alimentarius voor vis en visserijproducten (1968)).

Het monster bestaat uit ongeveer 100 g vlees dat op ten minste drie verschillende plaatsen wordt
weggenomen en vervolgens wordt fijingemalen en vermengd.

Voor routinebepalingen bevelen de lidstaten de officiéle laboratoria aan, bovengenoemde referentie-
methode te gebruiken. Bij twijfelachtige resultaten of bij geschillen over de resultaten van de volgens een
van de routinemethoden uitgevoerde analyse mag ter controle van de resultaten uitsluitend de
referentiemethode worden gebruikt.

HOOFDSTUK II

CATEGORIEEN SOORTEN WAARVOOR GRENSWAARDEN VOOR TVB-N WORDEN VASTGESTELD

Sebastes spp., Helicolenus dactylopterus, Sebastichthys capensis.
Soorten die behoren tot de familie Pleuronectidae (met uitzondering van de heilbot: Hippoglossus spp.).

Salmo salar, soorten die behoren tot de familie Merlucciidae, soorten die behoren tot de familie Gadidae.
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HOOFDSTUK Il

BEPALING VAN DE TVB-N-CONCENTRATIE IN VIS EN VISSERIJPRODUCTEN

Referentieprocedure

1.

Doel en toepassingsgebied

Deze methode beschrijft een referentieprocedure voor de bepaling van de TVB-N-concentratie in vis en
visserijproducten. Deze procedure is bruikbaar voor TVB-N-concentraties van 5 mg/100 g tot ten minste
100 mg/100 g.

Definitie

Onder ,TVB-N-concentratie” wordt verstaan: het volgens de beschreven procedure bepaalde gehalte aan
stikstof in de vorm van vluchtige stikstofbasen.

De concentratie wordt uitgedrukt in mg/100 g.

Korte omschrijving

De vluchtige stikstofbasen worden uit het monster geéxtraheerd met een 0,6 mol perchloorzuuroplossing.
Na alkaliseren wordt op het extract stoomdestillatie uitgevoerd en worden de vluchtige basen in een
opvangvat met zuur geabsorbeerd. De TVB-N-concentratie wordt door titratie van de geabsorbeerde basen
bepaald.

Chemicalién

Tenzij anders vermeld moeten de gebruikte reagentia p.a. zijn. Het gebruikte water moet worden
gedestilleerd of gedemineraliseerd en minimaal dezelfde zuiverheid hebben. Tenzij anders vermeld wordt
met ,oplossing” een van de volgende oplossingen in water bedoeld:

a) perchloorzuuroplossing: 6 g/100 ml;

b) natriumhydroxideoplossing: 20 g/100 ml;

c) gestelde zoutzuuroplossing: 0,05 mol/l ((0,05 N);

NB: Indien een automatisch destillatieapparaat wordt gebruikt, moet worden getitreerd met een
gestelde zoutzuuroplossing van 0,01 mol/l ((0,01 N).

d) boorzuuroplossing: 3 g/100 ml;
e) siliconenantischuimmiddel;
f) fenolftaleineoplossing: 1 g/100 ml 95 % ethanol;

g) indicatoroplossing (Tashiro-indicatormengsel): 2 g methylrood en 1 g methyleenblauw worden opgelost
in 1 000 ml 95 % ethanol.

Instrumenten en accessoires

a) een vleesmolen waarmee een voldoende homogeen visgehakt kan worden gemaakt;
b) een snelle mixer met een snelheid van 8 000 a 45 000 toeren per minuut;

c) een snel filtrerende vouwfilter met een diameter van 150 mm;

d) een buret van 5 ml met een schaalverdeling van 0,01 ml;
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e) een stoomdestillatieapparaat. Dit apparaat moet op verschillende hoeveelheden stoom kunnen worden
ingesteld en gedurende een bepaalde tijd een constante hoeveelheid stoom produceren. Het moet
zodanig zijn geconstrueerd dat bij de toevoeging van base om te alkaliseren de ontstane vrije basen
niet kunnen ontsnappen.

Uitvoering

Waarschuwing: bij het werken met het zeer corrosieve perchloorzuur is voorzichtigheid geboden en
moeten de nodige voorzorgsmaatregelen worden genomen. De monsters moeten zo spoedig mogelijk na
binnenkomst als volgt worden voorbereid:

a) Voorbereidingvanhetmonster

Het te analyseren monster wordt grondig fijngemalen in een vieesmolen als beschreven in punt 5,
onder a). In een geschikte houder wordt 10 g = 0,1 g van het gemalen monster nauwkeurig afgewogen.
Dit wordt gemengd met 90,0 ml perchloorzuuroplossing als beschreven in punt 4, onder a), gedurende
twee minuten gehomogeniseerd in een mixer als beschreven in punt 5, onder b), en vervolgens
gefiltreerd. Het op deze wijze verkregen extract kan gedurende minimaal zeven dagen bij een
temperatuur van ongeveer 2 a 6 °C worden bewaard.

b) Stoomdestillatie
Van het volgens a) verkregen extract wordt 50,0 ml in een stoomdestillatieapparaat als beschreven in
punt 5, onder e), gebracht. Om later te kunnen controleren of het extract voldoende gealkaliseerd is,
worden enkele druppels fenolftaleineoplossing als beschreven in punt 4, onder f), toegevoegd. Nadat
enkele druppels siliconenantischuimmiddel zijn toegevoegd, wordt 6,5 ml natriumhydroxideoplossing
als beschreven in punt 4, onder b), aan het extract toegevoegd en wordt onmiddellijk begonnen met de
stoomdestillatie. De stoomdestillator wordt zodanig ingesteld dat in tien minuten ongeveer 100 ml
destillaat wordt opgevangen. De uitlaatbuis wordt ondergedompeld in een opvangvat met 100 ml
boorzuuroplossing als beschreven in punt 4, onder d), waaraan 3 a 5 druppels indicatoroplossing als
beschreven in punt 4, onder g), zijn toegevoegd. Na precies tien minuten wordt de destillatie stopgezet.
De uitlaatbuis wordt uit het opvangvat gehaald en met water afgespoeld. De vluchtige basen in de
oplossing in het opvangvat worden bepaald door titratie met een gestelde zoutzuuroplossing als
beschreven in punt 4, onder c).
Het eindpunt van de titratie moet liggen bij pH 5,0 £ 0,1.

c) Titratie

De bepaling moet in duplo worden uitgevoerd. De methode is correct toegepast als het verschil tussen
de duplo's niet groter is dan 2 mg/100 g.

d) Blanco

Er wordt een blancobepaling uitgevoerd als beschreven onder b). In plaats van het extract wordt 50,0
ml perchloorzuuroplossing als beschreven in punt 4, onder a), gebruikt.

Berekening van de TVB-N

Na titratie van de oplossing in het opvangvat met de zoutzuuroplossing als beschreven in punt 4, onder c),
wordt de TVB-N-concentratie als volgt berekend:

TVB - N (uitgedrukt in mg/100 g monster) = (V4 — Vq) x 0,14 x 2 x100
M

V1 = volume 0,01 mol zoutzuuroplossing in ml voor het monster
Vo = volume 0,01 mol zoutzuuroplossing in ml voor de blanco
M = gewicht van het monster in g.

Opmerkingen

1. De bepaling moet in duplo worden uitgevoerd. De methode is correct toegepast als het verschil
tussen de duplo's niet groter is dan 2 mg/100 g.
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Controleer de opstelling door NH4Cl-oplossingen te destilleren die overeenkomen met een TVB-N
van 50 mg/100 g.

Standaardafwijking (reproduceerbaarheid): S, = 1,20 mg/100 g. Standaardafwijking
(vergelijkbaarheid): Sg = 2,50 mg/100 g.

HOOFDSTUK IV

TVB-N-STOOMDESTILLATIEAPPARAAT

—
—— Koeler
Stoomgenerator —e =
j —4— Koelwater
Destilleerbuis o
Stoominjectiebuis —f——1+ o \ Condensatoruitlaatbuis
Monsterextract E::
o — Erlenmeyer of
bekerglas

(met boorzuur)
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BIJLAGE IlI

ERKENDE TESTMETHODEN VOOR DE DETECTIE VAN MARIENE BIOTOXINES

Voor de controle op de naleving van de grenswaarden in sectie VII, hoofdstuk V, punt 2, van bijlage Ill bij
Verordening (EG) nr. 853/2004 gebruiken de bevoegde autoriteiten en, in voorkomend geval, exploitanten van
levensmiddelenbedrijven de volgende analysemethoden.

Overeenkomstig artikel 7, leden 2 en 3, van Richtlijn 86/609/EEG van de Raad (*) moeten bij het gebruik van

biologische methoden elementen van vervanging, verfijning en vermindering in acht worden genomen.
(1) PB L 358 van 18.12.1986, blz. 1.

[HOOFDSTUK |
DETECTIEMETHODE VOOR PARALYTIC SHELLFISH POISON (PSP)

1. Het gehalte aan paralytic shellfish poison (PSP) in de eetbare delen van weekdieren (het gehele dier of elk
afzonderlijk eetbaar deel) wordt gedetecteerd met de biologische testmethode of om het even welke
andere internationaal erkende methode. Als alternatieve methode voor de detectie van die toxines kan ook
de zogenaamde Lawrence-methode, zoals gepubliceerd in AOAC Official Method 2005.06 (Paralytic
Shellfish Poisoning Toxins in Shellfish) worden gebruikt.

2. Indien de resultaten worden betwist, geldt de biologische methode als referentiemethode.

3. De punten 1 en 2 zullen worden geévalueerd in het licht van de geslaagde harmonisatie van de uitvoering
van de Lawrence-methode door het communautair referentielaboratorium voor de controle op mariene
biotoxines.]

Bijlage 1]

[HOOFDSTUK I
DETECTIEMETHODE VOOR AMNESIC SHELLFISH POISON (ASP)

Het totaalgehalte aan amnesic shellfish poison (ASP) in de eetbare delen van weekdieren (het hele dier of elk
afzonderlijk eetbaar deel) wordt gedetecteerd met de hoge-prestatie-vloeistof-chromatografie-methode (HPLC-
methode) of een andere internationaal erkende methode.

Voor screeningdoeleinden mag echter ook de 2006.02 ASP ELISA-methode, als gepubliceerd in het AOAC
Journal van juni 2006, worden gebruikt voor de detectie van het totaalgehalte aan ASP in de eetbare delen van
weekdieren.

Indien de resultaten worden betwist, geldt de HPLC-methode als referentiemethode.]
art. 1, 2 — Bijlage 1]

HOOFDSTUK IlI
DETECTIEMETHODEN VOOR LIPOFIELE TOXINES
A. Biologische methoden

1. Voor het detecteren van mariene toxines zoals bedoeld in sectie VII, hoofdstuk V, punt 2, onder c), d)
en e), van bijlage IlI bij Verordening (EG) nr. 853/2004 kan een reeks bioassayprocedures in muizen
met verschillende analyseporties (de hepatopancreas of het gehele dier) en verschillende
oplosmiddelen voor de extractie en opzuivering worden toegepast. De gevoeligheid en selectiviteit
hangen af van de keuze van de voor de extractie en opzuivering gebruikte oplosmiddelen; daarmee
moet bij de keuze van de gebruikte methode rekening worden gehouden zodat alle toxines worden
bestreken.

2. Voor het detecteren van okadazuur, dinophysistoxines, pectenotoxines en yessotoxines kan één
bioassay in muizen met acetonextractie worden gebruikt. Deze test kan zo nodig worden aangevuld
met vloeistofvloeistofverdeling met ethylacetaat/water of dichloormethaan/water om eventuele
storingen te verwijderen. Om met deze procedure azaspiracides in een concentratie rond de
grenswaarde te detecteren, moet het gehele dier als analyseportie worden genomen.
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3. Voor elke test moeten drie muizen worden gebruikt. Wanneer na inoculatie van de muizen met een

extract dat overeenkomt met 5 g hepatopancreas of 25 g van het gehele dier, twee van de drie muizen
binnen 24 uur sterven, wordt de uitslag beschouwd als positief voor de aanwezigheid van een of meer
van de toxines zoals bedoeld in sectie VII, hoofdstuk V, punt 2, onder c), d) en €), van bijlage IlI bij
Verordening (EG) nr. 853/2004 in een concentratie hoger dan de vastgestelde grenswaarden.

Voor het detecteren van okadazuur, dinophysistoxines, pectenotoxines en azaspiracides kan een
bioassay in muizen met acetonextractie gevolgd door vloeistof-vloeistofverdeling met diethylether
worden gebruikt, maar yessotoxines kunnen hiermee niet worden gedetecteerd aangezien tijdens de
vloeistofvloeistofverdeling verliezen van deze toxines kunnen optreden. Voor elke test moeten drie
muizen worden gebruikt. Wanneer na inoculatie van de muizen met een extract dat overeenkomt met 5
g hepatopancreas of 25 g van het gehele dier, twee van de drie muizen binnen 24 uur sterven, wordt
de uitslag beschouwd als positief voor de aanwezigheid van okadazuur, dinophysistoxines,
pectenotoxines en azaspiracides in een concentratie hoger dan de in sectie VII, hoofdstuk V, punt 2,
onder c) en e), van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 vastgestelde grenswaarden.

Okadazuur, dinophysistoxines en azaspiracides kunnen met een bioassay in ratten worden
gedetecteerd. Voor elke test moeten drie ratten worden gebruikt. Wanneer bij een of meer van de
ratten diarree optreedt, wordt de uitslag beschouwd als positief voor de aanwezigheid van okadazuur,
dinophysistoxines en azaspiracides in een concentratie hoger dan de in hoofdstuk V, punt 2, onder c)
en e), van sectie VIl van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 vastgestelde grenswaarden.

B. Alternatieve detectiemethoden

1.

Als alternatief voor de biologische testmethoden of als aanvulling daarop kan een reeks methoden
worden gebruikt, zoals hogeprestatievioeistofchromatografie (HPLC) met fluorimetrische detectie,
vloeistofchromatografie- massaspectroscopie (LC-MS), immunoassays en functionele testen zoals de
fosfataseremmingstest, mits zij afzonderlijk of in combinatie ten minste de volgende analogen kunnen
aantonen en ten minste even doeltreffend zijn als de biologische methode, en de toepassing ervan een
gelijkwaardig beschermingsniveau voor de volksgezondheid biedt:

— okadazuur en dinophysistoxines: een hydrolysestap kan nodig zijn om de aanwezigheid aan te
tonen van DTX3;

— pectenotoxines: PTX1 en PTX2;

— yessotoxines: YTX, 45-OH-YTX, homo-YTX en 45-OH-homo-YTX;

— azaspiracides: AZA1, AZA2 en AZA3.

Indien nieuwe voor de volksgezondheid relevante analogen worden ontdekt, moeten deze in de
analyse worden meegenomen. Een chemische analyse is pas mogelijk als er standaarden beschikbaar
zijn. De totale toxiciteit wordt berekend met behulp van conversiefactoren op basis van de voor elk

toxine beschikbare toxiciteitsgegevens.

De prestatiekenmerken van deze methoden moeten na validatie volgens een internationaal erkend
protocol worden vastgesteld.

De biologische methoden worden door alternatieve detectiemethoden vervangen zodra het
referentiemateriaal voor de detectie van de toxines als bedoeld in sectie VI, hoofdstuk V van bijlage IlI
bij Verordening (EG) nr. 853/2004 beschikbaar is, de methoden zijn gevalideerd en dit hoofdstuk is
dienovereenkomstig gewijzigd.
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BIJLAGE IV

CALCIUMGEHALTE VAN SEPARATORVLEES

Het calciumgehalte van separatorviees zoals bedoeld in Verordening (EG) nr. 853/2004:
1. mag niet meer bedragen dan 0,1 % (= 100 mg/100 g of 1 000 ppm) van het verse product;

2. wordt bepaald met een gestandaardiseerde internationale methode.
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BIJLAGE V

LIJST VAN ERKENDE LEVENSMIDDELENBEDRIJVEN

HOOFDSTUK |
TOEGANG TOT DE LIJSTEN VAN ERKENDE LEVENSMIDDELENBEDRIJVEN

Om de lidstaten te helpen bij het opstellen van geactualiseerde lijsten van erkende levensmiddelenbedrijven die
voor de andere lidstaten en het publiek toegankelijk zijn, stelt de Commissie een website ter beschikking waarop
elke lidstaat een link naar zijn eigen nationale website zet.

HOOFDSTUK Il

STRUCTUUR VAN DE NATIONALE WEBSITES
A. Hoofdlijst
1. Elke lidstaat deelt de Commissie een link mee naar één nationale website met de hoofdlijst van lijsten
van erkende levensmiddelenbedrijven voor producten van dierlijke oorsprong zoals gedefinieerd in punt

8.1 van bijlage | bij Verordening (EG) nr. 853/2004.

2. De in punt 1 bedoelde hoofdlijst beslaat één blad en wordt ingevuld in een of meer officiéle talen van
de Gemeenschap.

B. Operationeel schema

1. De website met de hoofdlijst wordt ontwikkeld door de bevoegde autoriteit of, in voorkomend geval,
door een van de bevoegde autoriteiten zoals bedoeld in artikel 4 van Verordening (EG) nr. 882/2004.

2. De hoofdlijst bevat links naar:

a) andere webpagina's op dezelfde website;

b) indien bepaalde lijsten van erkende levensmiddelenbedrijven niet door de in punt 1 bedoelde
bevoegde autoriteit worden bijgehouden, andere websites die door andere bevoegde autoriteiten,
diensten of organen worden beheerd.

HOOFDSTUK IlI
MODELLEN EN CODES VOOR DE LIJSTEN VAN ERKENDE BEDRIJVEN
Om de informatie over de erkende levensmiddelenbedrijven op ruime schaal toegankelijk te maken en de
leesbaarheid van de lijsten te bevorderen, worden modellen met de nodige informatie en codes opgesteld.
HOOFDSTUK IV
TECHNISCHE SPECIFICATIES

De in de hoofdstukken Il en Il bedoelde taken en activiteiten worden uitgevoerd overeenkomstig de door de
Commissie gepubliceerde technische specificaties.
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[BIJLAGE VI

MODELGEZONDHEIDSCERTIFICATEN VOOR DE INVOER VAN BEPAALDE VOOR
MENSELIJKE
CONSUMPTIE BESTEMDE PRODUCTEN VAN DIERLIJKE OORSPRONG
SECTIE |
KIKKERBILLETJES EN SLAKKEN

De in artikel 6, lid 1, onder d), van Verordening (EG) nr. 853/2004 bedoelde gezondheidscertificaten voor de invoer
van kikkerbilletjes en slakken beantwoorden aan het model in deel A, respectievelijk deel B van aanhangsel | bij
deze bijlage.

SECTIE Il

GELATINE
Onverminderd andere specifieke communautaire wetgeving, met name de wetgeving inzake overdraagbare
spongiforme encefalopathieén en hormonen, beantwoorden de in artikel 6, lid 1, onder d), van Verordening (EG)
nr. 853/2004 bedoelde gezondheidscertificaten voor de invoer van gelatine en grondstoffen voor de productie van
gelatine aan het model in deel A, respectievelijk deel B van aanhangsel Il bij deze bijlage.

SECTIE Il

COLLAGEEN

Onverminderd andere specifieke communautaire wetgeving, met name de wetgeving inzake overdraagbare
spongiforme encefalopathieén en hormonen, beantwoorden de in artikel 6, lid 1, onder d), van Verordening (EG)
nr. 853/2004 bedoelde gezondheidscertificaten voor de invoer van collageen en grondstoffen voor de productie
van collageen aan het model in deel A, respectievelijk deel B van aanhangsel lll bij deze bijlage.

SECTIE IV

VISSERIJPRODUCTEN

Het in artikel 6, lid 1, onder d), van Verordening (EG) nr. 853/2004 bedoelde gezondheidscertificaat voor de invoer
van visserijproducten beantwoordt aan het model in aanhangsel IV bij deze bijlage.

SECTIE V

LEVENDE TWEEKLEPPIGE WEEKDIEREN

Het in artikel 6, lid 1, onder d), van Verordening (EG) nr. 853/2004 bedoelde gezondheidscertificaat voor de invoer
van levende tweekleppige weekdieren beantwoordt aan het model in aanhangsel V bij deze bijlage.

SECTIE VI

HONING EN ANDERE PRODUCTEN VAN BIJENTEELT

Het in artikel 6, lid 1, onder d), van Verordening (EG) nr. 853/2004 bedoelde gezondheidscertificaat voor de invoer
van honing en andere producten van bijenteelt beantwoordt aan het model in aanhangsel VI bij deze bijlage.
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

Aanhangsel 1 bij bijlage VI
DEEL A

MODELGEZONDHEIDSCERTIHCAAT YOOR DE INVOER VAN GEKOELDE, DIEPGEVROREN OF BEREIDE KIKKERBILLETJES BESTEMD
VOOR MENSELIJKE CONSUMPTIE

LAND Veterinair certiticaat voor de invoer in de EU
11, Verzender 1.2, Relerentienummer certificaal L.2.a

Naam

1.3, Bevosgde cantrale autoriteit
Adres

Posicode 4. Bevoegde lokale autoriteil
Tl

L5, Geadresseerde [K: 3
Naam

Adras
Fostcoda
Tel.

1.7, Land van oorsprang 1S0-eoda | LA 1.9 Land van bestamming 1S0-code | 110,

111, Plaats van ocrsprong/Plasts van de vangst 112

Naam Erkenningsnummer
Adres

Gegevens betreffende de zending

Deel |

113, Plaats van lading 114, Venrekdatum

1,15, Vervoermiddelen |.16, Grensinspectiepost van binnenkomst in EU
Viegiuig [ Vaaruig [ Treinwagon ]
Wegvoertuig [ andere [

Identificatie; 117,

Referentisdocumentan:

118, Omschriping van de goedensn 1.19. Productcode (GN-code)
0208 20
120 Aantal’Hoeveelheid

1.21. Temperatuur producten 1.22. Aanital verpakkingen
Omgevingsiemperatuur [} Gekoeld [ Bevroren [
1,23, Nr. zegel en nr. container 1.24. Aard van de verpakking

1.25. Goederan gacertificesand voor:

Menselijke consumptie O

1,26,
1.27. Voor invoer of toelating in EU l:l

128, Identificatie van de goederen

Soort Erkenningsnummer van innichfingen
(Welenschappelijke benaming) Soorl bahandeling Varwerkingsbedrijl Aantal verpakkingen Netlogewichl
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

LAND Kikkerbilletjes
I Gezondheidsverklaring Il.a. Referentienummer van het ILb.
certificaat
Ondargetekende verklaart dat hij kennis heeft van de bepalingen van de Verordaningen (EG) nr. 178/2002, (EG) nr. 852/2004 en (EG)
nr. 85372004 en dat de hierboven omschreven kikkerbilletjes overeenkomstig deze voorschrifien zijn geproduceerd en met name:
£ —  afkomstig zlin van een bedrjf dat (bedrijven die) oversenkomstig Verordening (EG) nr. 852/2004 een op de HACCP-beginselen
'5 gebaseerd programma toepast (loepasseny;
2
—
h— en
t
@ . . .
Q —  afkomstig zijn van kikkers die oversenkomstig de voorschriften van sectie X1 van bijlage 1l bij Verordening (EG) nr. 853/2004 op
ot hygiénische wijze zijn verbloed, bereid en, in voorkomend geval gekoeld, diepgevroren of verwerkt, verpakt en opgeslagen
©
@
(]

Opmerkingen

Deel I:

—_ ak I.11: Plaats van corsprong: naam en adres van de verzendende inrichting.

— Vak I.15: Reglstratienummer (voor wagons, contalners en vrachtwagens), viuchtnummer (vliegtuig) of naam van het schip. In geval van

overslag moet afzonderlijke informatie worden verstrekt.

_— Vak 1.23: Nr. zegel en nr. container: uitsluitend indien van toepassing.
—_ ak |.28: Soort behandeling: gekoeld, diepgevroren, verwerkt.

Deel Ii:

— De kleur van het stempel en de handiekening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op hel certificaat.

Officiéle inspecteur

Naam (in hoofdletters):
Daturm:
Stempel:

Kwalificatie en titel:
Handtekening:
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

DEEL B

MODELGEZONDHEIDSCERTIHCAAT VOOR DE INVOER VAN GEKOELDE, DIEPGEVROREN, VAN HET SLAKKENHUIS ONTDANE,
GEKOOKTE OF BEREIDE SLAKKEN OF SLAKKENCONSERVEN BESTEMD VOOR MENSELIJKE CONSUMPTIE

LAND Veterinair certiticaat voor de invoer in de EU

11, Verzender 1.2, Referentienummer certificaat L2.a,

Naam

1.3, Bevoagde canfrale autoriteit
Adres

Postcode: 4. Bevoegde lokale autoriteil
Tl

L5, Geadresseerde [K: 3
Maam

Adras
Fostcoda
Tel.

7. Land van oorsprang 1S0-eoda | LA |.%. Land van bastamming 1S0-code | 110,

111, Plaats van ocrsprong/Plasts van de vangst 112

Naam Erkenningsnummer
Adres

Gegevens betreffende de zending

Deel |

113, Plaats van lading 114, Verrekdaturn

1.15. Versoermiddelsn |16, Grensinspectizpost van binnenkomst in EU
Vieguig ] vaaruig [J Treinwagon (]
Weguoertiig O andere [

Ientificatis; 117,

Referentisdocumentan:

118, Omschripving van de goedersn 1.19. Productcode {GN-code)

120, Aantal/Hoeveelheid

1,21, Temparatuur productan 1.22. Aarital verpakkingen
Omgevingsiemperatuur O Gekoeld [ Bevraren [
1,23, Nr. zegel en nr. container 1.24. Aard van de verpakking

1.25. Goederan gacertificesrnd voor

Menselijke consumptie O

126,
1.27. Voor invoer of toelating in EU l:l

126, Identificatie van de goederen

Soort Erkenningsnummer van innichtingen
(Welenschappelijke benaming) Soorl behandeling Verwerkingsbedrijl Aantal verpakkingen Netlogewichl
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

LAND Slakken
18 Gezondheidsverklaring Il.a. Referentienummer van het ILb.
certificaat:
Ondergetekende verklaart dat hij kennis heaft van de bepalingen van de Verordeningen (EG) nr. 178/2002, (EG) nr. 852/2004 en (EG)
nr. 853/2004 en dat de hierboven omschreven slakken overeenkomstig deze voorschiiften zijn geproduceand en met name:
E — afkemstig zijn van een bedrijf dat (bedrijven die) overeenkomstig Verordening (EG) nr. 852/2004 een op de HACCP-baginselen
'5 gebaseerd programma toepast (loepassen);
2
=
b= an
8
. — overeenkomstig de voorschriften van sectie X| van bijlage |l bij Verordening (EG) nr. 853/2004 op hygiénische wijze zijn
—] gehanteerd en, in voorkomend geval van het slakkenhuis ontdaan, gekookt, bereid, verwerkt tot conserven, diepgevroren,
) verpakt en opgeslagen.
@
o

Opmerkingen
Deel I:

—_ Wak |.11: Plaats van corsprong: naam en adres van de verzendende inrichting.
Vak |.15: Registratienummer (voor wagons, containers en vrachtwagens), viuchtnummer {vliegtuig) of naam van het schip. In geval van
overslag moet afzonderlijke informatie worden verstrekt,

— Vak 1.19: gebruik de juiste GS-codes: 03.07.60, 16.05.

—_ Vak |.23: Nr. zegel en nr. container: vitsluitend indien van toepassing.

—_ ak 1.28: Soort behandeling: gekoeld, diepgevroren, van het slakkenhuis ontdaan, gekookt, bereid of verwerkt tot conserven.

Deel II:

- De kleur van het stempel en de handiskening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het certificaat.

Officiéle inspecteur

Naam (in hoofdletters): Kwalificatie en titel:
Datum: Handtekening:
Stempel:
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI
Aanhangsel 11 bij bijlage V1
DEEL A

MODELGEZONDHEIDS CERTIFICAAT YOOR DE INVOER VAN GELATINE BESTEMD VOOR MENSELIJKE CONSUMPTIE

LAND Veterinair certiticaat voor de invoer in de EU

. Werzender

2. Referentienummer certificaat L2.a

Naam

.3. Bevoegde cenfrale autoriteit
Adres
Postcode
Tal.

4. Bavoogde lokale autoritait

I5. Geadresseerde [K:%
Haam

Addras
Postcode
Tel

1.7, Land van sarsprag 1S0-ende | LA

0. Land van bastamming |1S0-eade | L10.

111, Piaats van oorsprong/Plaats van de vangst 112,

MNaam Erkenningsnummer
Adres

Gegevens betreffende de zending

Deel |

1.13. Plaats van lading 114, Verrekdatum

115, Vervoermiddelen |16, Grensinspectiepost van hinnenkomst in EL
Viiegtuig [ vaarug [ Treinwagen ]
Wegvoertuig [ andere [

Identificatie: 117,

Referentiedocumenten:

118, Omschrijving van de goederen 1.19. Productcode {GN-code)
35.03
1.20. Aantal'Hoeveelneid

1.21. Temperatuur producten 122, Aantal verpakkingen
Omgevingstemperatuur O Gekosld [ Bevroren [
1,23, Nr. zegel en nr. container 124 Aard van de verpakking

1.25. Goederen gacerificeard voor:

Menselijke consumplie O

1.26.
1.27. Voor invoer of toelating in EU l:l

1,286, Identificatie van de goederan

Soont Erkenningsnummer van innichingsn
(Welenschappelijke benaming) Soer behandeling Verwerkingsb edijl Aantal verpakkingen Netlogewichl
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

LAND Gelatine bestemd voor menselijke consumptie
. Gezondheidsverklaring llLa.  Referentienummer van het I.b.
cerfificaat:
Ondergetekende verklaart dat hij kennis heeft van de bepalingen van de Verordeningen (EG) nr 1782002, (EG) nr. 85202004 en
(EG) nr. 85372004 en dat de hierboven omschreven gelating overeenkomstig deze voorschriften is geproduceerd en met name:
g', —  afkomstig is van een bedrijf dat (bedrijven die} overeenkomstig Verordaning (EG) nr. 852/2004 ean op de HACCP-beginselan
- gebaseerd programma toepast (toepassen);
[}
.2 - is geproduceerd met grondstoffen die voldoen aan de voorschriflen van sectie XIV, hoofdstukken | en Il, van bijlage 1l bij
:'é Verordening (EG) nr. B53/2004;
8 — s vervaardigd overeenkomstia de voorschriften van sectie X1V, hoofdstuk Il van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004;
o —  voldost aan de criteria van sectie XIV, hoofdstuk 1V, van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 en van Verordening (EG) nr.
: 2073/2005 inzake microbiologische criteria voor levensmiddelen;
Q
7] en ("
(]

Opmerkingen

Deel I:

—  indien de gelatine afkomstia is van runderen, geen materiaal zoals hieronder omschreven bevat en daar niet van afkomstig is:
hetzij ('}
na 31 maart 2001 geproduceerd gespecificeerd risicomateriaal zoals omschreven in bijlage XI, deel A, bij Verordening (EG) nr.
H99/2001, of na 31 maart 2001 geproduceerd separalorvlees van beenderan van runderen, schapen of geiten. Dit product is niet
afgeleid van runderen, schapen of gelten die na 31 maart 2001 zijn geslacht met gebruikmaking van de methode waarbij de dieren
worden bedwelmd of onmiddellijk gedood door middel van een gasinjectie in de schedelholte, of waarbij, na badwelming van

het dier, het weefsel van het centrale zenuwstelsel met een lang en staafvormig, in de schedelholte ingebracht instrument wordt
beschadigd;

of

materiaal afkomsti van runderen, schapen en geiten, die niet geboren, ononderbroken gehouden en geslacht zijn
N e ().

Wak 1.11: Plaals van corsprong: naam en adres van de verzendende inrichting.

Wak .15 Registratienummer (voor wagons, containers en vrachtwagens), viuchtnummer (viegtuig) of naam van het schip. In geval van
overslag moet afzonderlijke informatie worden verstrekt.

Wak 1.23: Nr. zegel en nr. container: uitsluitend indien van toepassing.

‘Wak 1.28: Soort behandeling: datum van vervaardiging (dd/mim/fjjij).

Deel 11
" Doorhalen wat niet van toepassing is,
%) D& naam van het land invullen.
) Zoals vermeld in de lijst in punt 15, onder b), van bijlage X| bij Verordening (EG) nr. 998/2001 (zoals gewijzigd).
—_ De kleur van het stempel &n de handtekening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het certificaat.
Officiéle dierenarts
Maam (in hoofdletters): Kwalificatie en titel:
Datum; Handtekening:
Stempel:
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DEEL B

(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

MODELGEZONDHEIDS CERTIFICAAT VOOR DE INVOER VAN GELATINE BESTEMD VOOR MENSELJKE CONSUMPTIE

LAND

Gegevens betreffende de zending

Deel |

Maam Erkenningsnummer
Adres

Veterinair certiticaat voor de invoer in de EU

A, Verzender 1.2, Referentienummer certificaatl L2a

Maam

1.3. Bevoagde cantrale autoriteit

Adres

Posteode | 4. Bevoegde lokale auloriteil

Teel.
1.5, Geadresseerde |.6.

MNaam

Adras

Postocoda

Tel.
I.7. Land van ooraprang 1S0-coda | LB Ragio van oarsprang Code 1.9. Land van begtamming 1S0-code | 110
1.11. Plaats van acesprong/Plaals van de vangst 112,

113, Plaats van lading

114, Verrekdaturm

115, Verwermiddelen

Viiegtuig [ vaarg [ Treinwagon (]
Weguoertuig ] Andere [
Identificatie;

Refarentiedocumentan:

|16, Grensinspectizpost van binnenkomst in EU

118, Omschrijwing van de goederen

1148, Productcode {GH-code)

120, AantaliHoeveelneid

1.21. Temperatuur productan

Omgevingstemperatuur O Gekoeld [

1.22. Aarital verpakkingen

Bewroren D

1,23, Nr. zegel en nr. container

1.24. Aarel van de verpakking

1.25. Goederen gacertificesard woor

Menselijke consumptie O

1.27. Voor invoer of toelating in EL l:l

1,286, Identificatie van de goederen

Soort Erkenningsnummer van infichtingsn
(Wirlenschappelijke benaring) Seort product Verwerkingsbidrij Aantal verpakkingen Netlogewicht
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LAND

(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

Grondstoffen voor de productie van gelatine bestemd voor menselijke consumptie

Certificering

Deel Il

of
material afkomstig van runderen, schapen en geiten, die niet geboren, ononderbroken gehouden en geslacht zin
L & T

Opmerkingen

Deel I:

Deel II:
"
&
*

Gezondheidsverklaring IlLa. Referentienummer van het Ilb.
certificaat:

Ondergetekende verklaan dat hij kennis heeft van de bepalingen van de Verordeningan (EG) nr. 178/2002, (EG) nr. 882/2004, (EG)
nr. 863/2004 en (EG) nr. 854/2004 en dat de hierboven omschreven grondstoffen aan deze voorschriften voldoen en met name dat:

—  de hierboven omschreven beenderen en huiden van als huisdier gehouden herkauwers, varkenshuiden, huid van pluimvee en
ligamenten en pezen verkregen zijn van dieren die in een slachthuis zijn geslacht en die op grond van een antemortem- en een
postmortemkeuring geschikt voor menselijke consumptie zijn bevonden ();

enlof

—  de hierboven emschraven hulden van wrij wild verkregen zijn van gedode dieren waarvan de karkassen op grond van een
postmortemkeuring geschikt voor menselijke consumptie zijn bevonden ();

enfof

—  de hierboven beschreven huid en graten van vis afkomstig zijn van voor de uitvoer erkende bedrijven waar visproducten voor
menselijke consumptie worden vervaardigd (7);

eni’)

—  indien de grondstoffen afkomstig zijn van runderen, de grondstoffen gean materiaal zoals hieronder omschreven bevatten en daar
niet van afkomstig zijn:
hetzij (')
na 31 maart 2001 geproduceerd gespecificeerd risicomateriaal zoals omschreven in bijlage X, deel A, bij Verordening (EG)
nr. $582001, of na 31 maart 2001 geproduceerd separatorviees van beenderen van nunderen, schapen of geiten. Dit product is niet
afgeleid van nunderen, schapen of geiten die na 31 maart 2001 zijn geslacht met gebruikmaking van de methode waarbij de dieren
worden bedwelmd of onmiddellijk gedood door middel van een gasinjectie in de schedelholte, of waarbij, na badwelming van het dier,
het weefsel van het centrale zenuwstelsel met een lang en staafvormig, in de schedelholte ingebracht instrument wordt beschadigd;

Wak 1.8: Regio van corsprong: indien nodig,
“ak 1.11: Plaats van corsprong: naam en adres van de verzendendea inrlchting.
Wak 1.15: Registratienummer (voor wagons, containers en vrachiwagens), viuchtnummer [viiegtuig) of naam van het schip. In geval van
overslag moet afzonderlijke informatie worden verstrekl.
ak 1.19: gebruik de juiste G5-codes: 05.05, 05.06, 05.11.91, 05.11.99.
Wak 1.23: Nr. zegel en nr. container: uitsluitend indien van toepassing.
Wak 1.28: Soort product: (huiden), (botten), (igamenten) en (pezen};
Productiebedrijf: omvat slachthuis, fabrieksvaantuig, vitsnijden), wildbewerkingsinrichting en venwerkingsbedrijf.

Doorhalen wat niet van toepassing is.

D naam van het land invullen.

Zoals vermeld in de lijst in punt 15, onder b}, van bijlage X1 bij Verordening (EG) nr. 989/2001 (zoals gewijzigd).

De kleur van het stempel en de handtekening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het certificaat.

Officiéle dierenarts

Naam (in hoofdletters): Kwalificatie en titel:
Datum: Handtekening:
Stempel:
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

Aanhangsel 1T bij biflage VI

DEEL A

MODELGEZONDHEIDS CERTIFICAAT VOOR DE INVOER VAN COLLAGEEN BESTEMD VOOR MENSELIJKE CONSUMPTIE

LAND

Veterinair certiticaat voor de invoer in de EU

Gegevens betreffende de zending

Deel |

. Werzender

Naam

Adres
Postcode
Tl

2. Referentisnummer certificaat 124

.3. Bevoegde cenfrale auloriteit

4. Bevoegde lokale autoriteit

. Geadressserde

Naarm

Adras
Fostcode
Tel.

. Land van carsprong 1S0-code | LA,

9. Land van baztemming 1S0-cade | 1.10.

N

Plaats van oorsprong/Plaals van de vangsl

Maam Erkenningsnummer

Adres

112,

113

Plaats van lading

114, Verrekdatum

115,

‘enwermiddelsn

Viiegluig ] vaartuig [
Wegvoeriuig [ Andere [
ldentificatie;

Refarentisdocumenten:

Triinwagon D

|.16. Grensinspectiepost van binnenkomst in EL

117,

. Omschrijving van de goederen

1119, Productcode {GN-code)
35.04
1.20. Aantal'Hoeveelheid

121,

Temperatuur producten

omgevingstemperatuur [

Gekoeld [

1,22, Aantal verpakkingen
Bewroren [

.23,

Mr. zegel en nr. container

1.24_ Aard van de verpakking

1.25.

Goederan gacertificesard voor

Menselijke consumplie O

1.27. Voor invoer of toelating in EU l:l

128,

(Welenschappelijke benaming)

Identificatie van de goederen

Soort

Soor behandeling

Erkenningsnummer van innchiingen
Warwerkingsbedrijl Aankal verpakkingen Netlogewichl
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

LAND Collageen bestemd voor menselijke consumptie
. Gezondheidsverklaring lla.  Referentienummer van het Il.b.
certificaat:
o Ondergetekende verklaart dat hij kennis heeft van de bepalingen van de Verordeningen (EG) nr. 178/2002, (EG) nr. 852/2004 en (EG)
c nr. 853/2004 en dat het hierboven omschreven collageen overeenkomstig deze voorschriften is geproducesrd en met name:
E —  afkomstig is van een bednjf dat (bedrijven die) overeenkomstig Verordening (EG) nr. 852/2004 een op de HACCP-beginselen
_2 gebaseerd programma toepast (toepassen);
E —  isgeproduceerd met grondstofen die voldoen aan de voorschriften van sectie XV, hoofdstukken | enll, van bijlage 11| bij Verordening
Q (EG) nr, B53/2004;
: — is vervaardigd overeenkomstig de voorschriften van sectie XV, hoofdstuk 1Il, van bilage 11l bij Verordening (EG) nr. 853/2004,
Q
Q@
(] en

—  voldoet aan de criteria van sectie XV, hoofdstuk |V, van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004 en van Verordening (EG)
nr. 2073/2005 inzake microbiologische criteria voor levensmiddelen.

Opmerkingen

Deel I

Deel Il

Wak 1.11: Plaats van ocorsprong. naam en adres van de verzendende inrichting.

Wak 1.15: Registratisnummer (voor wagons, containers en vrachtwagens), viuchinummer (viiegtuigy of naam van het schip. In geval van
overslag moet afzonderlijke informatie worden verstrekt.

Wak 1.23: Nr. zegel en nr. container: uitsiuitend indien van toepassing.

De kleur van het stempel en de handtekening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het certificaat.

Officiéle dierenarts

Maam (in hoofdletters): Kwalificatie en titel:
Datum: Handtekening:
Stempel:
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(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

DEEL B

MODELGEZONDHEIDS CERTIHCAAT VOOR DE INVOER VAN GRONDSTOFFEN VOOR DE PRODUCTIE VAN COLLAGEEN BESTEMD

VOOR MENSELIJKE CONSUMPTIE

LAND Veterinair certiticaat voor de invoer in de EU
11, Verzender 1.2, Referentienummer certificaal 12
Maam
1.3. Bevosgde centrale autoriteit
Adres
2 Postcode 1.4. Bavosgde Inkale autoriteit
= Tel,
c
@ |15 Ceadressserde 1.
N
@ Naarm
T
@ Adres
o
= Postooda
é Tal.
g |.7. Land van oorsprang 150-zade | LB Ragio van oarsprong Code 1.9. Land van bestemming 1S80-code | 110,
@
=]
(]
| 111 Plaats van oorsprongdPlaats van de vangs! 112,
@
>
@
=]
3 Maam Erkenningsnummer
. Adras
o
L
=]
113, Plaats van kading 1.14, Verrekdatum
115, Verwermiddelen 116, Grensinspectiepost van binnenkomst in ELU
Vieguig [ vaaruig [ Treinwagon [
Wegvoeruig [ Andere [
|dentificatie; 117,
Refarentisdocumentan:
118, Omschrpdng van de goedersn 1.19. Productcods (GN-code)
121 AantalHoeveelneid
1.21. Temperatuur producten 1.22. Aantal verpakkingen
omgevingstemperatuur [ Gekoeld [ Bevroren [
1,23, Mr. zegel en nr. container 124 Aard van de verpakking
1.25. Goederen gacerificesrd voor
Menselijke consumplie O
.28, 1.27. Voor invoer of toelating in ELY l:l
1,28, ldentificatie van de goederen
Soort Erkenningsnummer van inrichtingen
(Wedenschappelike benaming) Soorl product enwerkingsbedrijl Aantal verpakkingen Mettogewichi
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LAND Grondstoffen voor de productie van collageen bestemd voor menselijke consumptie
. Gezondheidsverklaring lla. Referentienummer van het Ilb.
carfificaat:
o Ondergetekende verklaart dat hij kennis heeft van de bepalingen van de Verordeningen (EG) nr. 178/2002, (EG) nr. 852/2004 en (EG)
= nr. 853/2004 en dat de hierboven omschreven grondstoffen aan deze voorschriften voldoen en met name dat:
E —_ de hierboven omschreven huiden van als landbouwhuisdier gehouden herkauwers/huiden, beenderen en darmen van varkens/
o huid en beenderen van pluimveeligamenten en pezen verkregen zijn van dieren die in een slachthuis zijn geslacht en waarvan de
!"E karkassen op grond van een antemoneam- an ean postmortemkeuring geschikt voor menselike consumptia zijn bevondan (")
']
[&] enfof
= —  de hierboven omschreven huiden van vrij wild verkregen zijn van gedode dieren waarvan de karkassen op grond van een
g postmortemkeuring geschiki voor menselijke consumptie zljn bevonden (')
(a]

Opmerkingen

Deel I:

enfof

—  de hierboven beschreven huid en graten van vis afkomstig zijn van voor de vitvoer erkende bedrijven waar visproducten voor
menselijke consumptie worden vervaardigd (')

Wak |.8: Regio van oorsprong: indien nodig,
Wak 1.11: Plaats van corsprong: naam en adres van de verzendends inrichiing.

Vak |.15: Registratienummer (voor wagons, containers en vrachtwagens), viuchtnummer (viiegtuig) of naam van het schip. In geval van
averslag moet afzonderlijke informatie worden verstrekt.

Vak 119 gebruik de juiste GS-codes: 05.04, 05,05, 05,06, 05.11.91, 05,1199,
ak 1.23: Nr, zegel en nr. container: uitsluitend indien van toepassing.

ak |.28: Soort product: {huiden), (beenderen), (darmen), {ligamenten) en {pazan);
Productiebedrij: omvat slachthuis, fabrieksvaartuig, uitsnijderij, wildbewerkingsinrichting en verwerkingsbedrijf.

Deel lI:
" Dooerhalen wat niet van toepassing is.
— De kleur van het stempel en de handigkening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het cenificaat,
Officiéle dierenarts
MNaam (in hoofdletters): Kwalificatie en litel:
Datum: Handtekening:
Stempel:
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~Aanhangsel IV bij bijlage VI

MODELGEZONDHEIDSCERTIFICAAT VOOR DE INVOER VAN VISSERIJPRODUCTEN BESTEMD VOOR
MENSELIJKE CONSUMPTIE

LAND Veterinair certificaat voor de Invoer in de EU
1.1. Verzender 1.2. Referentienummer certificaat l2.a T }
Naam e —
1.3. Beveegde centrale autoriteit
Adres
Tel. .
1.4. Bevoegde lokale autoriteit
o =
£|15. Geadresseerde 1.6. o
c e
8 Naam o
] "/""
- e
o Adres i
° e
5 Postcode _—
& -
= Tel. o
2
w| 1.7. Land van oorsprong I1SO-code | 1.8. Regio van oor- Code | 1.8, Land van bestemming 150-code | 1.10. //
5 sprong -
H | | L T _
@11.11. Plaals van corsprong 112, T
o o
= Naam Erkenningsnummer o
[} _‘/
8 Adres L
.'-"’l-'--
- "/’I-'- -
1.13. Plaals van lading 1.14. Datum van vertrek
1115, Vervoermiddelen 1.16. Grensinspectiepost van binnenkomst in EU
Viegtuig [J Vaartuig [J Treinwagon [J
Wegveertuig (J Andere (]
Identificatie: . P———
Referentiedocumenten: T -
1.18. Omschrijving van de goederen 1.19. Productcode (GS-code)
1.20. Hoeveelheid
1.21. Temperatuur producten 1.22. Aantal verpakkingen
Omgevingstemperatuur [ Gekoeld [ Bevroren []
1.23. Nr. zegel en nr. container 1.24. Aard van de verpakking
1.25. Goederen gecertificeerd voor
Menselijke consumptie [J
126. " |1.27. Voor invoer of toelaling in EU 1
1.28. Identificatie van de goederen
Soort Erkenningsnummer van inrichtingen
(Wetenschappelijke  Aard van de goederen Scort behandeling Verwerkingsbedrijf Aantal verpakkingen Nettogewicht
benaming)
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LAND Visserijproducten
1. Gezondheidsverklaring Il.a. Referentienummer certificaat | ILb. __'__‘__r--—""" )
111 (") Verklaring inzake de volksgezondheid

Ondergetekende verklaart dat hij kennis heeft van de relevante bepalingen van de Verordeningen (EG) nr. 178/2002, (EG) nr. 852/2004,
(EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 854/2004 en dat de hierboven emschreven visserijproducten overeenkomslig die voorschriften zijn ge-
produceerd en mat name dat:
— zi| afkomstig zijn van een bedrijff dat (bedrijven die) overeenkomstig Verordening (EG) nr. 852/2004 een op de HACCP-beginselen
gebaseerd programma toepast (loepassen);
— zij zijn gevangen en aan boord van de vaarluigen zijn behandeld, op hygiénische wijze zijn gelost, behandeld en, in voorkomend geval,
g bewerkt, verwerkt, ingevroren, ontdooid en opgeslagen overeenkomstig de voorschriften van sectie VI, hoofdstukken | tot en met IV, van
3 bijlage il bij Verordening (EG) nr. 853/2004:
% — zij voldoen aan de gezondheidsnormen van sectie VIll, heofdstuk V, van bijlage Il bij Vierordening (EG) nr. 853/2004 en de criteria van
o Verordening (EG) nr. 2073/2005 inzake microbiclogische criteria voor levensmiddelen:
= — zi| zijn verpakt, opgeslagen en vervoerd overeenkomstig sectie Vill, hoofdstukken VI tot en met VIII, van bijlage lll bij Verordening (EG)
§ nr. 853/2004,
— zij voorzien zijn van een merk overeenkomstig sectie | van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. B53/2004;
— met betrekking tot levende dieren en producten daarvan, indien afkaimstig van aguacultuur, alle garanties worden geboden die zijn vervat
in de overeenkomstig Richtlijn 96/23/EG, en mel name artikel 29, ingediende plannen batreffende residuen; en
— zij op afdoende wijze de officiéle controles overeenkomstig bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 854/2004 hebben ondergaan.
.2 {#)(*)Verklaring Inzake de diergezondheld voor vis en schaaldleren atkomstlg van aquacultuur
2.1 [%(“)[Voorschn!ten voor soorten die vatbaar zijn voor epizobtisch ulceratief syndroom (EUS), epizobtische hematopoétische
(EHN), t tting met het taura- syndroom-virus en besmetting met het yellow-head-virus
Ondergetekende, officieel inspecteur, verklaart hierbij dat de aquacultuurdieren of producten daarvan, als bedoeld in deel | van dit cerificaat:
(®)atkomstig zijn uit een landigrondgebied, gebied of compartiment dat overesnkomstig hoofdstuk VIl van Richtljn 2006/88/EG of de
desbetreffende OIE-norm vrij verklaard is van [EUS] (*) [EHN] (%) [besmelting met het taura-syndroom-virus] {*) [besmetting met het yellow-
head-virus) door de bevoegde autoriteit van zijn land,
i} waar van de desbeltreffende ziekten bi) de bevoegde autoritsit aangifte moet worden gedaan en meldingen van vermoede infeclies met
de desbetreflende ziekte onmiddellijk door de officiéle diensten moeten worden onderzocht,
iiy alle binnengebrachte soorten die vatbaar zijn voor de desbetreffends ziekten afkomstig zijn uit een gebled dat vrij van de ziekte is
verklaard. en
iy de voor de desbelreffende ziekten vatbare soorten niet tegen de desbetreffende ziekten zijn gevaccineerd.)

22  (%)i*)[Voorschriften voor soorten die vatbaar zijn voor virale hemorragische septikemie (VHS), infectieuze hematopoétische ne-
crose (IHN), infectieuze zalmanemie (ISA). koi- herpesvirus (KHV) en besmetting met het wittevlekkenvirus, en die bestemd zijn
voor lidstaat, gebied of compartiment die/dat zlektevrij is verklaard of waarvoor een surveillance- of uitroeiingsprogramma voor
de deshetreftende zlekte geldt
Ondergetekende, officiesl inspecteur, verklaart hierbij dat de aquacultuurdieren of producten daarvan, als bedoeld in deel | van dit cerlificaat:
(F)afkomstig zijn ult een land'grondgebied, gebied of compartiment dat overeenkomstig hoofdstuk VIl van Richtlijin 2006/88/EG of de
desbetreffende OIE-norm vrij verklaard is van [VHS] (%) [IHN] () [ISA] () [KHV] (*) [besmelting met het witteviekkenvirus] door de bevoegde
autoriteit van zijn land.

i) waar van de desbetreffende ziekten bij de bevoegde autoriteit aangifle moet worden gedaan en meldingen van vermoede infecties met
de desbelreffende ziekle onmiddellijk door de bevoegde autoriteit moeten worden onderzocht,

iiy alle binnengebrachte soorten die vatbaar zijn voor de desbetreffende ziekten afkomstig zijn uit een gebied dat vri van de zZiekte is
verklaard, en

iiiy de voor de desbetreffende ziekten vatbare soorten niet tegen de desbetreffende ziekten zijn gevaccineerd.)

.23 Vervoers- en etiketteringsvoorschriften
Ondergetekende, officieel inspecteur, verklaart dat:

1.2.3.1 de bovenbedoslde aquacultuurdieran worden vervoerd onder omstandigheden, inclusief water<walileit, die geen gevolgen hebben voor hun
gezondheidsstatus,

1.2.3.2 de vervoerscontainer of het schip met leeftank védr het laden schoon en ontsmet of niet eerder gebruikt is; en

1.2.3.3 de zending voorzien is van een leesbaar etiket aan de buitenkant van de container of, wanneer vervoerd met een schip met leeftank, op het

scheepsmanifest, met de relevante informalie, als bedceld in de vakken 1.7 tot en met 1.11 van deel | van dit certificaat, en de volgende
vermelding:

WH[Vis)(*)[Schaaldieren] bestemd voor lijke cc ptie in de G hap”.
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Visserijproducten

Il Gezondheldsverklaring ila. Referentienummer certificaat | ILb.

Opmaearkingen
Deel I:

— Vak 1.8: regio van prong: voor diepg en of verwerkte PRig i . geel het p o aan.

— Vak 1.11: plaats van corsprong: naam en adres van de inriehting van verzending.

lijke informatia wordan verstrekt

— Vak 1.23: ificatie van i " : vermeld

| het volgnummer van het zegel.

I of uit het wild;

Is van

Vak 1.28: aard van de goederen: vermeld of het product
behandelingstype: gesef aan: levend, gekoeld, diepgevroren of verwerkl;
verwerkingsbedrijl: omvat fabri g, vl hip, koelhuis, ver bl ek

Deel lI:

(") Desl .1 van dll certmcaal is niet van toepassing op landen met
gesteld In gall] of andera communautaire wslgwlng

() Desl 1.2 van dit eemflcael Is niet van toepassing op

hat milleu waaruil zij afkomstig zijn;
b) vis die védr de varzandlng wordt gedood en gekaakt;

— Vak |,15: registralienummer (voor wagons, containers en vrachtwagens), viuchtinummer of naam van het schip. In geval van overslag moet afzonder-

— Wak 1.19: gebruik de toepasselijke GS-codes: 03.01, 03.02. 03.03, 03.04, 03.05. 03.08, 03.07, 05.11.91, 15.04, 15.18.00, 16.03, 16.04, 16.05.

iften in verband met de volksgezondheid, als vast-

a) niet-l 1, dat Idi die niet meear in staat zijn als levende dieren te overleven, als zij worden teruggezet in

dir a of el el die b
desnatraﬂende pathegenen geinactiveerd worden, 04' waar de effiuenten andere bahar

) cli ducten daarvan die zonder verders verwerking voor mensalijke consumplie in de handel worden gebracht. mits zij zijn
verpakt in detailverpakklngsn die voldoen aan de bepalingen voor dergeslijke verp gen in ing (EG) nr. B53/2004;
d) i 1 die i zijn voor g artikel 4 lid 2, van Richtlijn EG erkenda ver . of voor verzen-

9
over een voor de .g van efﬂuerﬂerl waarmee de

van de zleklen naar de natuurdijke wateran 1ot een aanvaardbaar niveau word! teruggebracht;

daartoe verpakl en g zijn overaenk Verordening (EG) nr. BS3/2004,

lijst van vatbare soorten Is opgenomen In biflage IV bi] Richlijn 2006/88/EG
(") Doorhalen wal niet van toepassing is.

(%) Veor zendingen van veor EUS, EHN, ing met het t
verklaring worden bewaard om de zending in snig deel van de Gemeenschap le mogen invoeren.

a) fimren dia d zijn voor ver ing véor manselijke consumptie zonder tijdelijke opslag op de plaats van verwerking en die

(*) De punten 11.2.1 en 11.2.2 van dit cerificast zijn alleen van toepassing op scorten die vatbaar zijn voor een of meer in de titel vermelde ziekten, Een

b lrus enfof b mat hel yellow-head-virus vatbare soorten moet deze

(%) Om de zending te mogen invoeren (n een lidstaal, gebbad of oompartlmenl (vakken 1.8 en 1.10 van deel | van het certificaat) die/dal vrij is verklaard

het risico van overdracht

wvan VHS, IHN, ISA, KHV of b met hat wirus of waarvoor een oversenkomstig artkel 44, lid 1 of 2, van Richilijn 2006/88/EG

vastgesteld survelllance- of ultrosjlngsprog:erm'la geldt, moet een van deze gan worden als de ling soorten beval die vatbaar

zijn voor de zlekia(n) waarvan het betrokken gebied wrij is r ean prog geldt, G over da zi 15 van alle
ijen en alle lan van ol in de hap zijn te vinden op

hitpec.auropa.auffo | find en.hlm

— De kleur van het stempel en de handtekening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het cerlificaal.

Ofliciéle Inspecteur

Naam (in blokletters): Hoedanigheld en titel:
Datum: Handtakening:”
Stempel:

[(EG) nr. 1250/2008, art. 1 + Bijlage, 1]
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DEEL A
MODELGEZONDHEIDSCERTIFICAAT VOOR DE INVOER VAN LEVENDE TWEEKLEPPIGE WEEKDIEREN,

STEKELHUIDIGEN, MANTELDIEREN EN MARIENE

BUIKPOTIGEN BESTEMD VOOR MENSELIJKE

CONSUMPTIE
LAND Veterinalr certificaat voor de Invoer In de EU
1.1. Verzender 1.2. Referentienummer certificaat 12.a _—
N el
aam iz
1.3. Bevoegde centrale autoriteit
Adres
Tel. l.4. Bavoegde lokale autoriteit
. i /f
£11.5. Geadresseerde 1.6 ,,//
Naam e
g e
Adres
Pasteode --"/
=5 ,,.—“'/
“w| 7. Land van oorsprong ISO-code | 1.8, Regio van ocor- Code | 1.9, Land van bestemming 150-code | .10,
sprong -
l | l
I.11. Plaats van oorsprong 112 /fa”'
-
= Naam Erkenningsnummer /_.--"’
B Agres s
--rf/
_-’//
"/
-/’
1.13. Plaals van lading 1.14, Datum van vertrek
1.15. Vervoermiddelen 1.116. Grensinspectiepost van binr in EU
Wiiegtuig (] vaartuig (] Treinwagan [
Wagvoertuig [ Andere [
Identiticatie: 7. ———
Referentiedocumenten: S e et
118, © ijving van de g 1.19. Producteode (GS-code)
03 07

1.20. Hoeveelheid

1.21. Temperatuur producten

Omgavingstemperatuur [ Gekoeld [

1.22. Aantal verpakkingen
Bevroren ]

1.23. Nr. zegel en nr. container

.24, Aard van de verpakking

1.25. Goederen gecertificeerd voor

Menselijke consumptie []

1.26.

1.27. Voor invoer of toelating in EU

1.28. Identificatie van de goederen

van inrichting
Verwerkingsbedrijf

Soort

(Wetenschappelijke
benaming)

Aantal verpakkingen Nettogewicht
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LAND L de tweeklepplg i u & N
I, Gezondheidsverkiaring Il.a. Referentienummer cerificaat | Ilb, ____.._-f“‘””
______,.,_-—-"‘"

(B ("Werklaring inzake de volksg dhaid voor | d klappig ki stekelhuldigen, mantaldieran en mariene buik-
potigen
Ondargetekende verklaart dat hij kennis heelt van de relevante bepalingen van de vammlanlngan (EG) nr. I?&FEOOE {EG) nr. 352.!2{:04
(EG) nr. 853/2004 en (EG) nr. 35#2004 an dat da hiamovan omscmsvan (") [tevends } 1(% [ stekelhuid
(*) [levende manteldieren] (*) [I potigen] g deze voarschriften z-Jn gaproducee:d en met name dat Zl]
== Bfkomsllg Zijn van een bedrijf dat (bedrijven die) ig Vi dening (EG) nr. 852/2004 een op de HACCP-beginselen ge-

| prog past (toepassan):

Deel Ii: Certificering

.2

2

2.2

2.3

231

232
h2.3.3

— zijn varzameld. in v
ordening (EG) nr. 853/2004:

d geval heruilgezet, en vervoerd overeenkomstig sectie Vi, hoofdstukken | en Il, van bijlage Il bij Ver-
— zijn gehanteerd, in voorkomend geval gezuiverd. en verpakl overeenkomstig sectie VII, hoofdstukken lll en IV, van bijlage 1l bij Ver-
ordening (EG) nr. 853/2004;

— vold Heid. 1 van sectie VII, hoofdstuk V, van bijlage Il bij Vererdening (EG) nr. 853/2004 en de criteria van
Verordemng lEG} nr. 2073/2005 Inzake microbiologische criteria voor levensmiddelen:

— zijn verpakl. opgesiagen en verveerd averaenkomstig sectie VI, heofdstukken Vi en Vill, van bijlage Il o) Verordening (EG) nr. 853/2004;

— zijn voorzien van een merk en geéliketleerd mstig sectie | van bijlage |l en sectie VI, hoofdstuk VI, van bijlage Il bij
Verordening (EG) nr. 853/2004:

— in het geval van pectinidae die bulten de g i de producti ieden zijn verzameld, voldoen aan de specifieke voorschriften van
sectie VI, hoofdstuk IX, van bijlage Il bu Varordening nr, 85332004 an

— op wijze de officiéle controles ig bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 854/2004 hebben ondergaan.
(®)(*}Verklaring Inzake de dlerg dheld voor | | klepplg kdl 1k tlg van ag It

CHHv hriften veor rten die vatbaar zijn voor Bonamia exiliosa, Perkinsus marinus en Microcytos mackini

Onderg ja, officleel inspecteur, hierbij dat de levende tweekleppige weekdieren, als bedoeld in deel | van dit certificaat:

(%jafkomstig zijn uit een land/grondgebled, gebied of compartiment dat overeenkomstig hoofdstuk VIl van Richllijn 2006/88/EG of de
desbetrelfende OIE-norm vri| verklaard is van [Bonamia exitiosa] () [Perkinsus marinus] (%) [Mikroeytos mackini] door de bevoegde auloriteit
van zijn land,

— waar van de desbetreffends ziekten bij de bevoegde auloriteit aangifte moet worden gedaan en meldingen van vermoede infecties met
de desbetrelfende zlekte onmiddellijk door de officiéle diensten moelen worden onderzochl, en

— alle binnengebrachte scorten die vatbaar zin voor de desbetreffende ziekten afl tig zijn vit een gebied dat vrij van de ziekte is
verklaard.]

(%)(*)Voorschriften voor soorten die vathaar zijn voor Marteilia en die bestemd zijn voor een
of partiment ij verklaard of waarvoor asn surveillance- of uitroelingsprogramma voor de
desbetreffende zlekte geldt

i ta officiaal | teur, verklaart dat de joslds levanda t Ll . PR "

¥ F F

(®jatkomstig zijn uit sen land/grondgebied. gebied of compartiment dat overeenkomstig hoofdstuk VIl van Richllijn 2C06/88/EG of de
desbetrettende CIE-norm vrij verklaard is van [Martellia refringens] (*) [Bonamia ostreas] door de bevoegde autoritelt van zijn land,

i) waar van de desbetreffende ziekten bjj de bevoegde aulorteit aangifte moel worden gedaan en meldingen van vermoede infeclies met
de desbatreffende ziekte onmiddellijk door de officiéle diensten moeten worden onderzocht, en

ily alle binnengebrachte soorten die vatbaar zijn voor de d flende ziekten afl ig zijn uit een gebied dat viij van de ziekte is
verklaard.]

Vaervoers- an etikelteringsvoorschriften

COniel xends i dat:

da bovenbedoelda !awanda lweaklapppga weekdisran wordan vervosrd onder dighaden, inclusiat water iteit, die geen gevolg
ben voor hun g

de vervoerscontainer of het schip met leeftank védr het laden schoon en ontsmet of niet eerder gebrulkt is: en

de zending voorzien is van een lessbaar etiket aan de buitsnkant van de microcontainer of, wanneer vervoerd met een schip met leeftank,
op het scheepsmanifest, met de relevante informalie, als bedoeld in de vakken 1.7 lot en met .11 van deel | van dit certficaal, en de
volgende vermelding:

JLevende tweekleppige waekdleren bestemd voor menselijke ptie in de G hap.".

40




LAND

(EG) nr. 2074/2005 Toepassingsmaatregelen, Bijlage VI

Gezondheidsverklaring ILa. f tificaat | Ilb, e

|

|

Opmerkingen

Deel I;

Vak 1.8: Regio van corsprong: geef het productiegebied aan.

Vak .11: plaats van oorsprong: naam en adres van de inrichling van verzending.

Vak 1.15: regl ienummer (voor wag containers en vrachtwagens), viuchtnummer of naam van het schip. In gaval van overslag moet afzonder-
lijke informatie worden verstrakt.

Vak 1.23: identificatie van contair g ner: het volgnummer van het zegel.

Vak 1.28: verwerkingsbedrijl; emval verzendingscentrum, zuiveringscentrum,

Deel II:
(") Deel II. |s niet van tospasalnq op landen met spscla!s csrln‘lcerlngwrschnllen in pand met de Id, als teld in gelijk-
of andere comr geving.
*) Deel Il 2 is niet van toepassing op:
a) niat- kb el , dat betekent weskdieren die niel mear in staat zijn als levenda dieren le overlevan, als zij worden teruggezel in
hat milieu waaru]l zij afkomatlg zijn;
) ppige di 1 die zonder verdere verwerking voor mensselijke consumptia in de handel worden gebracht, mils 2ij zijn verpakt
in d pakki die vold aan do bapﬂllngen voor dergelijke uarpakkingen in Verordening (EG) nr. 853/2004;
) | o ! kd die bestemd zijn voor L g arlikel 4, id 2, van Richtijn 2008/88/EG erkende verwerkingsinnchtin-
gan, of uoor va.rzendmgscentra‘ zuiveringscentra of soorgelijke bsdnjvan die Dsachikken over ean syst voor da beh van effluenten
ffende pathogenen geinactiveerd worden, of waar de effiuenten andere behandelingen onderg joor het risico van
overdracht van de ziekten naar de natuurlijke wateren tot een aanvaardbaar niveau wordt Ieruuﬁebracm
d) | d i | die b d zijn voor vﬂdr menselijka consumptls zonder tijdelijke opsiag op de plaats van
verwerking en die daartoe verpakl en geéti d zijn L Iy Vi w (EG) nr,
* De punten I1.2.1 en |1.2.2 zijn allean van Iaepasslng op soorten die vatbaar zijn voor een of meer in de titel vermelde ziekten. Een lijst van vatbare

soorlen is opgenomen in bijlage IV bij Richllijn 2006/88/EG

() Doorhalen wat niet van toepasslng Is
(%) Voor zendingen van voor B fi i Perkil inus en Microcyt kinf vatbare scorlen moet deze verklaring worden bewaard om de
zending in enig deel van de Gemeenschap Ie mogen invoeren,
® Om ds zond:ng te mogen invoeren in een lidstaat, gebied of compartiment (vakken 1.9 en .10 van deal | van het certificaat) die/dat vrij is verklaard
of waarvoor een m:aenkomstlg nmksl 44, lid 1 of 2, van Richtlijn 2008/88/EG vaslgesteld surveillance-
of untmellngsprogrmmn geldt, moet een van deze verklaringen worden b d als de zending soorten beval die vatbaar zljn voor de ziekte(n)
waarvan hel betrokken gablsd vrij is verklaard of waarvoor een programma geldl. Geg over de z van alle kwekerijen en alle
bieden van In de -“ mchap zljin te vinden op
hitp:ifec.auropa.auf It f afindex_en.htm
— De kleur van het pel en da ing moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het certificaal.
Officléle Inspecteur
MNaam (in blokletters): Heoedanighe:d en litel:
Datum: Handtekening:”

Stempel:

[(EG) nr. 1250/2008, art. 1 + Bijlage, 2]
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DEEL B

AANVULLEND MODELGEZONDHEIDSCERTIFICAAT VOOR VERWERKTE TWEEKLEPPIGE WEEKDIEREN
BEHOREND TOT DE SOORT ACANTHOCARDIA TUBERCULATUM

Ondergetekende, officieel inspecteur, verklaart hierbij dat de verwerkte twLLlepply_ weekdieren van de soort Acanthacardia
tuberculatum, waarvoor gezondheidscertificaat o, is afgegeven, .. crana e e

1. wverzameld zijn in productiegebieden die door de bevoegde autoriteit duidelijk géidentificeerd, gecontroleerd en erkend
zijn met het oog op de toepassing van Beschikking 200676 6/EG van de Commissie i"}), en waar het PSP-gehalte in de
cetbare delen van deze weekdieren lager is dan 300 pg per 100 g

2. in containers of voertuigen die door de bevoegde autoriteit zin verzegeld, rechtstrecks vervoerd zijn naar de
inrichting:

inaam en officieel erkenningsnummer van de inrichting die van de bevoegde autoriteit een speciale vergunning heeft
om de behandeling ervan uit te voeren);
3. tijdens het vervoer naar deze inrchting vergezeld gingen van een door de bevoegde autoriteit afgegeven document

waarin het vervoer wordt toegestaan en de sard en de hoeveelheid van het product, het gebied van herkomst en de
inrichting van bestemming zijn asngegeven;

4. dein de bijflage bij Beschikking 9677 [EG vastgestelde warmtebehandeling hebben ondergaan;
5. geen PSP bevatten in een hoeveelheid die met de biologische analysemethode kan worden opgespoord, zoals blijkt uit
het (de} bijgevoegde verslagien) van de analyse die is vitgevoerd op elke partij van de zending waarop deze verklaring

betrekking heeft.

Ondergetekende, officieel inspecteur, verklaart dat de bevoegde autoriteit erop heeft toegezien dat de inteme controle in de
in punt 2 bedodde inrichting specifick van toepassing is op de warmtebehandeling als bedoeld in punt 4.

Ondergetekende, officieel inspecteur, verklaart dat hijfzj op de hoogte is van de bepalingen van Beschikking 96 (77 [EG en
dat het (de} bijgevoegde analyseverslagien) betrekking heeft (hebben) op de analyse van de producten na verwerking.

Officiele inspecteur

Mazm (in hoofdletters). Kwalificatie en titel:
Datum: Handtekening:
Sternpel:
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Aanhangsel VI bij bijlage VI

MODELGEZONDHEIDS CERTIFICAAT VOOR DE INVOER VAN HONING EN ANDERE PRODUCTEN VAN BIJENTEELT BESTEMD VOOR
MENSELIJKE CONSUMPTIE

LAND Veterinair certiticaat voor de invoer in de EU
11, Verzender 1.2, Referentienummer certificaat lL2.a
Maam
1.3. Bevoegde cantrale autoriteit
Adres
2 Postcode 1.4. Bavosgde Inkale autoriteit
:E Ted,
c
@ |15 Ceadresseerde LB
N
@ Naam
b=
g Adres
=4 Postoods
é Tal.
g 1.7. Land van corsprong 150-zoda | 18 1.9, Land van bestamming 1S0-code | 110
@
=]
]
E 111, Plaats van acesprong/Plaals van de vangst 112,
>
@
g
MNaam
‘_5_ Adras
o
Q
[=]
1,13, Plaats van lading 114, Verrekdatum
115, Vervoermiddelen |.16. Grensinspectiepost van binnenkomst in EU
Viegig ] vaarig [ Treinwagen (]
Wegvoeruig ] Andere [
ldentificatis; 17,
Refarentiedocumentan:

118, Omschrijving van de goaderen 1.19. Productoode {GN-code)

120, Aantal/Hoeveslineid

1.21. Temperatuur producten 1.22. Aantal verpakkingen
Omgevingsiemperatuur O Gekoeld [ Bevroren []
1,23, Nr. zegel en nr. container 1.24. Aard van de verpakking

1.25. Goederan gacerfificeard voor:

Menselijke consumplie O

1.26.
1.27. Woor invoer of toelating in EU l:l

1,28, ldentificatie van de goederen

Soort Erkenningsnummer van infichiingen
(Witenschappelijke benaming) Soort behandeling ierwerki ng shedril Aantal verpakkingen Netlogewichl
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Honing en producten van bijenteelt

icering

: Certif

Deel Il

[(EG) nr. 1664/2008, Bijlage II]

. Gezondheidsverklaring IlLa. Referentienummer van het
certificaat:

1Lk

Ondergetekende verklaart dat hij kennis heeft van de bepalingen van de Verordeningen (EG) nr. 178/2002, (EG) nr. 852/2004 en (EG)
nr. 85372004 an dat de hierboven omschreven honing en producten van bijenteelt oversenkomstig deze voorschriften zijn gaproduceard

an mel name:

— afkomstig zijn van een bedrijf dat (bedrijven die) overeenkomstig Verordening (EG) nr. 852/2004 een op de HACCP-beginselan

gebaseerd programma toepast {loepassen);

—_ overeenkomstig de voorschriften van bijlage Il bij Verordening {EG) nr. B52/2004 op hygiénische wijze zijn gehanteerd en, in

voorkomend geval bereid, verpakt en opgeslagen;

en

—_ met betrakking tot lavenda dieran en producten daarvan, alle garanties worden geboden die zijn vervat in de overeankomstig
Richtlijn 86/23/EG. en met name artikel 28, Ingediende plannen betreffende residuen,

Opmerkingen
Deel I:

- ‘Wak I.11: Plaats van oorsprong: naam en adres van de verzendende inrichting.

— ak |.15: Registratienummer (voor wagons, containers en vrachtwagens), vluchtnummer (vliegtuig) of naam van het schip. In geval van

overslag moet afzondedijke informatie worden verstrekt.
- \ak 1.19: gebruik de juiste GS-codes: 04.08, 04,10,
— Wak .23: Nr. zegel en nr. container: uitsluitend indien van toepassing.

Deel lI:

= De kleur van het stempel en de handiekening moet verschillen van de kleur van de andere gegevens op het certificaat.

Officiéle inspecteur

Maam {in hoofdletters):
Datum:
Stempel:

Kwalificatie en titel:
Handtekening:
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[BIJLAGE VI BIS

TESTMETHODEN VOOR RAUWE MELK EN WARMTEBEHANDELDE MELK

HOOFDSTUK |
BEPALING VAN HET KIEMGETAL EN HET AANTAL SOMATISCHE CELLEN

Bij de controle aan de hand van de criteria van sectie IX, hoofdstuk I, deel lll, van bijlage Ill bij Verordening
(EG) nr. 853/2004 worden de volgende normen als referentiemethoden gebruikt:

a) EN/ISO 4833 voor het kiemgetal bij 30 °C;
b) ISO 13366-1 voor het aantal somatische cellen.

Het gebruik van alternatieve analysemethoden is aanvaardbaar:

a) Voor het kiemgetal bij 30 °C als die methoden ten opzichte van de in de punt 1, onder a), vermelde
referentiemethode gevalideerd worden overeenkomstig het protocol dat is vastgesteld in EN/ISO-norm
16140 of andere, soortgelijke internationaal aanvaarde protocollen.

De wijze van omrekening van een alternatieve methode naar de in punt 1, onder a), vermelde
referentiemethode wordt overeenkomstig ISO-norm 21187 vastgesteld;

b) Voor het aantal somatische cellen als die methoden ten opzichte van de in de in punt 1, onder b),
vermelde referentiemethode gevalideerd worden overeenkomstig het protocol dat is vastgesteld in ISO
8196 en zij worden toegepast overeenkomstig ISO 13366-2 of andere, soortgelijke internationaal
aanvaarde protocollen.

HOOFDSTUK Il

BEPALING VAN DE ALKALISCHE-FOSFATASEACTIVITEIT

Bij de bepaling van de alkalische-fosfataseactiviteit wordt ISO-norm 11816-1 als referentiemethode
gebruikt.

De alkalische-fosfataseactiviteit wordt uitgedrukt in milli-eenheden enzymactiviteit per liter (mU/l). Een
eenheid alkalische-fosfataseactiviteit is de hoeveelheid alkalische-fosfatase-enzym die de omzetting van 1
micromol substraat per minuut katalyseert.

De uitslag van een test ter bepaling van de alkalische fosfatase geldt als negatief, indien de gemeten
activiteit in de koemelk maximaal 350 mU/I bedraagt.

Het gebruik van alternatieve analysemethoden is aanvaardbaar als die methoden worden gevalideerd ten

opzichte van de in punt 1 vermelde referentiemethode overeenkomstig internationaal aanvaarde
protocollen.]
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[BIJLAGE VI ter
VOORSCHRIFTEN VOOR DE OFFICIELE CONTROLES VOOR DE KEURING VAN VLEES
Voor de toepassing van deze bijlage gelden de volgende definities :
a) “gecontroleerde huisvestingsomstandigheden en geintegreerde productiesystemen”: een type
veehouderij waarbij de dieren worden gehouden onder voorwaarden die voldoen aan de in het
aanhangsel vastgestelde criteria;

b) “jong rund”: mannelijk of vrouwelijk rund dat niet ouder is dan acht maanden;

c) “jong schaap”: mannelijk of vrouwelijk schaap waarbij nog geen van de blijvende snijtanden door het
tandvlees is gebroken en dat niet ouder is dan twaalf maanden;

d) “jonge geit”: mannelijke of vrouwelijke geit die niet ouder is dan zes maanden;
e) “beslag”: een dier of groep dieren dat/die als epizoétiologische eenheid op een bedrijf wordt
gehouden;wanneer op een bedrijff meer dan een beslag wordt gehouden, vormt elk van deze beslagen

een aparte epizodtiologische eenheid,;

f)  “bedrijf”: een op het grondgebied van een lidstaat gelegen inrichting, constructie of, in het geval van een
boerderij in de open lucht, elke plaats waar dieren worden gehouden, opgefokt of verzorgd;

g) ‘“inrichting die niet op continue basis slacht- of wildverwerkingsactiviteiten verricht”: een door de
bevoegde autoriteit op grond van een risicoanalyse aangewezen slachthuis of wildverwerkingsinrichting
waarin met name geen slacht- of wildverwerkingsactiviteiten plaatsvinden gedurende de gehele werkdag
of gedurende opeenvolgende werkdagen van de week.

Postmortemkeuringen in inrichtingen die niet op continue basis slacht- of verwerkingsactiviteiten verrichten.

a) Overeenkomstig punt 2, onder b), van hoofdstuk Il van sectie Il van bijlage | bij Verordening (EG) nr.
854/2004 mag de bevoegde autoriteit besluiten dat de officiéle dierenarts niet voortdurend aanwezig
hoeft te zijn tijdens de postmortemkeuring, indien aan de volgende voorwaarden wordt voldaan:

i) de betrokken inrichting is een inrichting die niet op continue basis slacht- of
wildverwerkingsactiviteiten verricht en beschikt over voldoende voorzieningen om viees met
afwijkingen op te slaan totdat een definitieve postmortemkeuring door de officiéle dierenarts kan
plaatsvinden;

i) een officiéle assistent voert de postmortemkeuring uit;

iii) de officiéle dierenarts is ten minste één keer per dag in de inrichting aanwezig wanneer
slachtactiviteiten plaatsvinden of hebben plaatsgevonden;

iv) de bevoegde autoriteit heeft een procedure vastgesteld om de prestaties van de officiéle
assistenten in deze inrichtingen regelmatig te beoordelen, omvattende :

- monitoring van de individuele prestaties,

- verificatie van de documenten ten aanzien van de bevindingen van de keuring en vergelijking
met de overeenkomstige karkassen,

- controles van de karkassen in de opslagruimte.

b) De door de bevoegde autoriteit, als bedoeld in punt 1, onder g), uitgevoerde risicoanalyse voor de
aanwijzing van de inrichtingen die in aanmerking komen voor de afwijking, als vastgesteld in punt 2,
onder a), houdt ten minste rekening met de volgende elementen :

i) het aantal per uur of per dag geslachte of verwerkte dieren;

ii) de soort en de klasse van de geslachte of verwerkte dieren;

iiil) de capaciteit van de inrichting;
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iv) de antecedenten van de inrichting met betrekking tot slacht- of verwerkingsactiviteiten;

V) de effectiviteit van de aanvullende maatregelen in de voedselketen die met betrekking tot de
aanvoer van slachtdieren zijn genomen ter garantie van de voedselveiligheid,;

Vi) de effectiviteit van het toegepaste HACCP-systeem;
vii) auditgegevens;

viii)  historische gegevens van de bevoegde autoriteit over antemortem- en postmortemkeuringen.

3. Voorschriften voor een op een risicobeoordeling gebaseerde vieeskeuring zonder insnijdingen.

a)

Overeenkomstig punt 2 van deel B van hoofdstuk IV van sectie IV van bijlage | bij Verordening (EG) nr.
854/2004 mag de bevoegde autoriteit de postmortemkeuringsprocedures voor vieesvarkens beperken tot
een visueel onderzoek, mits aan de volgende voorwaarden wordt voldaan :

i) de exploitant van het levensmiddelenbedrijf zorgt ervoor dat de dieren worden gehouden onder
gecontroleerde huisvestingsomstandigheden en in geintegreerde productiesystemen, als
vastgesteld in het aanhangsel bij deze bijlage;

ii) op de exploitant van het levensmiddelenbedrijf zijn de overgangsmaatregelen ten aanzien van de
informatie over de voedselketen, als vastgesteld in artikel 8 van Verordening (EG) nr. 2076/2005
van de Commissie, niet van toepassing;

iii) de bevoegde autoriteit voert een regelmatige serologische en/of microbiologische monitoring van
een geselecteerd aantal dieren uit op grond van een risicoanalyse van de gevaren voor de
voedselveiligheid, die aanwezig zijn bij levende dieren en op het niveau van het bedrijf relevant
zijn, of gelast de uitvoering van een dergelijke monitoring.

In afwijking van de specifieke voorschriften van de hoofdstukken | en Il van sectie IV van bijlage | bij
Verordening (EG) nr. 854/2004 mogen de postmortemkeuringsprocedures voor jonge runderen, schapen
en geiten worden beperkt tot een visueel onderzoek met beperkte palpatie, mits aan de volgende
voorwaarden wordt voldaan;

i) de exploitant van het levensmiddelenbedrijf zorgt ervoor dat de jonge runderen worden gehouden
onder gecontroleerde huisvestingsomstandigheden en in geintegreerde productiesystemen, als
vastgesteld in het aanhangsel bij deze bijlage;

ii) de exploitant van het levensmiddelenbedrjif zorgt ervoor dat de jonge runderen worden opgefokt
in een beslag dat officieel vrij van rundertuberculose is;

iii) op de exploitant van het levensmiddelenbedrijf zijn de overgangsregelingen ten aanzien van de
informatie over de voedselketen, als vastgesteld in artikel 8 van Verordening (EG) nr. 2076/2005,
niet van toepassing;

iv) de bevoegde autoriteit voert een regelmatige serologische en/of microbiologische monitoring van
een geselecteerd aantal dieren uit op grond van een risicoanalyse van de gevaren voor de
voedselveiligheid, die aanwezig zijn bij levende dieren en op het niveau van het bedrijf relevant
zijn, of gelast de uitvoering van een dergelijke monitoring;

V) de postmortemkeuring van de jonge runderen omvat steeds de palpatie van de retrofaryngeale,
bronchiale en mediastinale lymfklieren.

Als afwijkingen worden geconstateerd, worden het karkas en het slachtafval onderworpen aan een
volledige postmortemkeuring, als bedoeld in de hoofdstukken | en Il van sectie IV van bijlage | bij
Verordening (EG) nr. 854/2004. De bevoegde autoriteit mag echter op grond van een risicoanalyse
besluiten dat viees met bepaalde kleine afwijkingen, als vastgesteld door de bevoegde autoriteiten en die
geen risico voor de gezondheid van mens of dier vormen, niet aan een volledige postmortemkeuring
hoeft te worden onderworpen.

Jonge runderen, schapen en geiten en gespeende varkens die niet direct van het geboortebedrijf naar

een slachthuis gaan, mogen één keer naar een ander bedrijf (voor opfokken of vetmesten) worden
vervoerd voordat zij naar een slachthuis worden verzonden. In dergelijke gevallen :
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i) mogen gereglementeerde verzamelplaatsen voor de jonge runderen, schapen of geiten worden
gebruikt tussen het bedrijf van herkomst en het opfok- of mestbedrijf, alsook tussen deze
bedrijven en het slachthuis;

i) wordt gezorgd voor de nodige traceerbaarheid op het niveau van het afzonderlijke dier of de partij
dieren.

4. Aanvullende voorschriften voor het postmortemonderzoek van eenhoevigen.

a) Vers vlees van eenhoevigen die zijn opgefokt in landen die niet vrij zijn van kwade droes overeenkomstig
artikel 2.5.8.2. van de Terrestrial Animal Health Code van de Werelddiergezondheidsorganisatie mag niet
in de handel worden gebracht, tenzij dergelijk viees afkomstig is van eenhoevigen die op kwade droes
zijn onderzocht overeenkomstig punt D van hoofdstuk IX van sectie IV van bijlage | bij Verordening (EG)
nr. 854/2004.

b) Vers vlees van eenhoevigen waarbij kwade droes is gediagnosticeerd, wordt ongeschikt voor menselijke
consumptie verklaard overeenkomstig punt D van hoofdstuk IX van sectie 1V van bijlage | bij Verordening

(EG) nr. 854/2004.]
[(EG) nr. 1244/2007, art. 1, 3 — Bijlage Ii]
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[Aanhangsel bij bijlage VI ter

Voor de toepassing van deze bijlage geldt voor “gecontroleerde huisvestingsomstandigheden en geintegreerde
productiesystemen” dat de exploitant van het levensmiddelenbedrijf aan de onderstaande criteria moet voldoen :

a)

al het diervoeder is betrokken van een bedrijf dat diervoeder produceert overeenkomstig de voorschriften van
de artikelen 4 en 5 van Verordening (EG) nr. 183/2005 van het Europees Parlement en de Raad (*); wanneer
ruwvoeder of gewassen als diervoeder aan de dieren worden verstrekt, worden zij naar behoren behandeld
en zo mogelijk gedroogd en/of gepelletiseerd;

voor zover mogelijk wordt een “all in-all out” systeem toegepast. Wanneer dieren in het beslag worden
binnengebracht, worden zij zolang geisoleerd gehouden als door de veterinaire diensten wordt
voorgeschreven om de insleep van ziekten te voorkomen;

geen van de dieren heeft toegang tot buitenvoorzieningen, tenzij de exploitant van het levensmiddelenbedrijf
door een risicoanalyse tot tevredenheid van de bevoegde autoriteit kan aantonen dat de periode, de
voorzieningen en de omstandigheden van de toegang tot buiten geen gevaar opleveren voor de insleep van
ziekten in het beslag;

er is gedetailleerde informatie beschikbaar over de dieren van geboorte tot slacht en hun
beheersomstandigheden, als vastgesteld in sectie Ill van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 853/2004;

als strooisel voor de dieren wordt verstrekt, wordt het voorkomen of de insleep van ziekten vermeden door
een passende behandeling van het strooisel;

het personeel van het bedrijf voldoet aan de algemene hygiénevoorschriften van bijlage | bij Verordening (EG)
nr. 852/2004;

er zijn procedures vastgesteld voor de controle van de toegang tot de gebouwen waar de dieren worden
gehouden;

het bedrijf biedt geen voorzieningen voor toeristen of kampeerders, tenzij de exploitant van het
levensmiddelenbedrijf door een risicoanalyse tot tevredenheid van de bevoegde autoriteit kan aantonen dat
de voorzieningen voldoende zijn afgeschermd van de eenheden waar de dieren worden gehouden, zodat
noch direct noch indirect contact tussen mens en dier mogelijk is;

de dieren hebben geen toegang tot afvalstortplaatsen of huishoudelijk afval;
er is een plan opgesteld voor het beheersen en bestrijden van ongedierte;

er wordt geen kuilvoer gebruikt, tenzij de exploitant van het levensmiddelenbedrijf door een risicoanalyse tot
tevredenheid van de bevoegde autoriteit kan aantonen dat het voeder geen gevaren voor de dieren kan
overdragen;

het effluent en het sediment van afvalwaterzuiveringsinstallaties worden niet geloosd of verspreid op voor de
dieren toegankelijke gebieden en worden niet gebruikt voor de bemesting van akkers waar gewassen worden
gekweekt die als diervoeder worden gebruikt, tenzij zij op passende wijze en tot tevredenheid van de
bevoegde autoriteit worden behandeld.] ”

(*)PB L 35 van 8.2.2005, blz. 1
[(EG) nr. 1244/2007, art. 1, 3 — Bijlage I1]
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BIJLAGE ViI

WIJZIGING VAN VERORDENING (EG) Nr. 853/2004

De bijlagen Il en IlI bij Verordening (EG) nr. 853/2004 worden als volgt gewijzigd:

1

Bijlage I, sectie |, punt B, wordt als volgt gewijzigd:

a)

b)

in punt 6 komt de tweede alinea als volgt te luiden:

,BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE en
UK.

punt 8 komt als volgt te luiden:

»,8. Wanneer het merk in een in de Gemeenschap gevestigde inrichting wordt aangebracht, moet het
ovaal zijn en de afkorting CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB of WE bevatten.”.

Bijlage Ill wordt als volgt gewijzigd:

a)

b)

c)

d)

in sectie |, hoofdstuk IV, komt punt 8 als volgt te luiden:

,8. De karkassen en andere, voor menselijke consumptie bestemde delen moeten volledig worden
gevild, behalve varkens, de koppen van schapen, geiten en kalveren en de poten van runderen,
schapen en geiten. Koppen en poten moeten zo worden gehanteerd dat verontreiniging wordt
voorkomen.”;

aan sectie |l wordt het volgende hoofdstuk VIl toegevoegd:
,LHOOFDSTUK VII: WATERVASTHOUDENDE STOFFEN

Exploitanten van levensmiddelenbedrijven zorgen ervoor dat vliees van pluimvee dat speciaal is
behandeld om het vasthouden van water te bevorderen, niet als vers vlees in de handel wordt
gebracht, maar hetzij als vleesbereidingen in de handel wordt gebracht, hetzij voor de productie van
verwerkte producten wordt gebruikt.”;

in sectie VIII, hoofdstuk V, punt E, komt punt 1 als volgt te luiden:

,1. Visserijproducten afkomstig van giftige vis van de volgende families mogen niet in de handel worden
gebracht: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae en Canthigasteridae. Verse, bereide en verwerkte
visserijproducten van de familie Gempylidae, met name Ruvettus pretiosus en Lepidocybium
flavobrunneum, mogen uitsluitend voorzien van een onmiddellijke verpakking of verpakking in de
handel worden gebracht en moeten een etiket dragen met de nodige consumenteninformatie over de
bereidingswijze en het risico van de aanwezigheid van stoffen die maag- en darmklachten kunnen
veroorzaken. Op het etiket moet naast de gewone naam ook de wetenschappelijke naam worden
vermeld.”;

sectie IX wordt als volgt gewijzigd:
i) in hoofdstuk I, punt I1.B.1, komt punt e) als volgt te luiden:
»€) speendippers of sprays uitsluitend worden gebruikt na erkenning of registratie volgens de

procedures van Richtlijn 98/8/EG van het Europees Parlement en de Raad van 16 februari 1998

betreffende het op de markt brengen van biociden (*).
(*) PB L 123 van 24.4.1998, blz. 1.

ii) in hoofdstuk Il, punt Il, komt punt 1 als volgt te luiden:

»1. Wanneer rauwe melk of zuivelproducten een warmtebehandeling ondergaan, zien exploitanten
van levensmiddelenbedrijven erop toe dat daarbij wordt voldaan aan de voorschriften van
hoofdstuk XI van bijlage Il bij Verordening (EG) nr. 852/2004. Met name zien zij erop toe dat bij
de volgende processen aan de volgende specificaties wordt voldaan:
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a) pasteurisatie wordt verricht door een behandeling:

i) bij een hoge temperatuur gedurende korte tijd (ten minste 72 °C gedurende 15
seconden);

ii) bij een lage temperatuur gedurende lange tijd (ten minste 63 °C gedurende 30 minuten),
of

iii) met een andere combinatie van temperatuur en tijd die een gelijkwaardig effect geeft,
zodat de producten onmiddellijk na de behandeling in voorkomend geval negatief
reageren op een alkalische-fosfatasetest.

b) ultrahogetemperatuur (UHT)-behandeling wordt verricht door een behandeling:

i) bestaande uit een ononderbroken verhitting tot een hoge temperatuur gedurende korte
tijd (ten minste 135 °C gedurende voldoende lange tijd), zodat er geen levensvatbare
micro-organismen of sporen in het behandelde product kunnen groeien wanneer het bij
omgevingstemperatuur in een aseptische, gesloten recipiént wordt bewaard, en

ii) die voldoende is om ervoor te zorgen dat de producten microbiologisch stabiel blijven na
een incubatie gedurende 15 dagen bij 30 °C in gesloten recipiénten, een incubatie
gedurende 7 dagen bij 55 °C in gesloten recipiénten of een andere methode die
aantoont dat de nodige warmtebehandeling is verricht.”;

e) in sectie X wordt hoofdstuk Il als volgt gewijzigd:

i)

in deel Il komt punt 5 als volgt te luiden:

»D. Na het breken moeten alle delen van het vioeibare ei zo spoedig mogelijk worden verwerkt om
elk microbiologisch risico uit te sluiten of tot een aanvaardbaar niveau te beperken. Een partij die
niet op afdoende wijze is verwerkt, mag onverwijld een nieuwe verwerking ondergaan in dezelfde
inrichting, mits deze verwerking de partij geschikt maakt voor menselijke consumptie. Indien wordt
geconstateerd dat een partij niet geschikt is voor menselijke consumptie, moet deze worden
gedenatureerd zodat ze niet voor menselijke consumptie kan worden gebruikt.”;

in deel V komt punt 2 als volgt te luiden:
»2. Voor vloeibaar ei moet op het in punt 1 bedoelde etiket ook het volgende staan: ,niet

gepasteuriseerd vloeibaar ei — te behandelen op de plaats van bestemming” en moeten de datum
en het tijdstip van het breken worden vermeld.”;

aan sectie XIV wordt het volgende hoofdstuk V toegevoegd:

,HOOFDSTUK V: ETIKETTERING

Op de onmiddellijke verpakking en de verpakking van gelatine moeten de tekst ,Voor menselijke
consumptie geschikte gelatine” en de bereidingsdatum vermeld staan.”.
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BIJLAGE Vil

WIJZIGING VAN VERORDENING (EG) Nr. 854/2004

De bijlagen 1, Il en Il bij Verordening (EG) nr. 854/2004 worden als volgt gewijzigd:

1)

Bijlage |, sectie |, hoofdstuk Ill, punt 3, wordt als volgt gewijzigd:
a) in punt a) komt de tweede alinea als volgt te luiden:

,BE, CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, SE en
UK.”;

b) punt c) komt als volgt te luiden

,C) wanneer het wordt aangebracht in een slachthuis in de Gemeenschap, een van de volgende
afkortingen: CE, EC, EF, EG, EK, EY, ES, EU, EK, EB of WE.”.

In bijlage II, hoofdstuk II, punt A, komen de punten 4 en 5 als volgt te luiden:

+4. De bevoegde autoriteit kan in klasse B gebieden indelen waar levende tweekleppige weekdieren
mogen worden verzameld maar pas voor menselijke consumptie op de markt mogen worden gebracht
na behandeling in een zuiveringscentrum of na heruitzetting om aan de in punt 3 bedoelde
gezondheidsnormen te voldoen. Bij levende tweekleppige weekdieren uit deze gebieden mogen niet
meer dan 4 600 E. coli per 100 g vlees en lichaamsvocht worden gevonden. De referentiemethode voor
deze analyse is de MPN-test met vijf proefbuisjes en drie verdunningen als gespecificeerd in ISO
16649-3. Er mogen alternatieve methoden worden gebruikt mits deze ten opzichte van deze
referentiemethode worden gevalideerd volgens de criteria van EN/ISO 16140.

5. De bevoegde autoriteit kan in klasse C gebieden indelen waar levende tweekleppige weekdieren
mogen worden verzameld, maar pas in de handel mogen worden gebracht na langdurige heruitzetting
om aan de gezondheidsnormen van punt 3 te voldoen. Bij levende tweekleppige weekdieren uit deze
gebieden mogen niet meer dan 46 000 E. coli per 100 g vlees en lichaamsvocht worden gevonden. De
referentiemethode voor deze analyse is de MPN-test met vijf proefbuisjes en drie verdunningen als
gespecificeerd in ISO 16649-3. Er mogen alternatieve methoden worden gebruikt mits deze ten
opzichte van deze referentiemethode worden gevalideerd volgens de criteria van EN/ISO 16140.”.

In Bijlage Ill, hoofdstuk II, punt G, komt punt 1 als volgt te luiden:

,1. visserijproducten afkomstig van giftige vis van de volgende families mogen niet in de handel worden
gebracht: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae en Canthigasteridae. Verse, bereide en verwerkte
visserijproducten van de familie Gempylidae, met name Ruvettus pretiosus en Lepidocybium
flavobrunneum, mogen uitsluitend in een onmiddellijke verpakking of verpakking in de handel worden
gebracht en moeten een etiket dragen met de nodige consumenteninformatie over de bereidingswijze en
het risico van de aanwezigheid van stoffen die maag- en darmklachten kunnen veroorzaken. Op het etiket
moet naast de gewone naam ook de wetenschappelijke naam worden vermeld.”.
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