Communicatie vanwege Belgomilk cvba,
kaasmakers te Moorslede (Belgié)

Bij microbiologische controles door onze kwaliteitsdienst, hebben we de aanwezigheid van Listeria monocytogenes
vastgesteld in een aantal loten kaas. Na onderzock en in overleg met het FAVV (Federaal Agentschap voor de Veiligheid
van de Voedselketen) is besloten om over te gaan tot het uit de handel nemen van de betrokken producten en een terug-
roepactie van diezelfde producten bij de consument.

Bij wijze van voorzorg worden alle producten verkocht voér 11 mei 2011 die eventueel zouden kunnen besmet zijn met
Listeria monocytogenes uit de handel genomen en teruggeroepen. Wij raden ten stelligste af” deze producten te consumeren,

maar ze terug te brengen naar het punt van aankoop voor eventuele omruiling of terugbetaling.

Gelieve hierbij een overzicht van de betrokken producten te vinden :

1/ Kazen aangekocht in de kaasspeciaalzaak

of aan de bedieningstoog en/of versverpakt
in de winkel

Belgolight

Bocholter broodkaas

Brugge Goud

Nazareth Light & Classic

Product code

Brugge Goud Sneden (£375g) OF

Blok (£450g/250g) £ £G

Corsendonk Kubus 250¢g
BE

Grimbergen Sneden (+350g)
Kubus (£315g)
KV Light Kaas Sneden (£300g)

BE BE
CO 105 )OF( CO 378 A
EG EG

Light 16% jonge vetarme kaas

2/ Kazen in zelfbediening * Nazareth Classic Blok (+425g/250g)
(voorverpakt in folie of potje) Kubus (150g/250g) OF

Product code
* Affligem Sneden (+400g)

Sneden (200g/180g)

* Nazareth Light Sneden (£300g)
£ Sneden (200g/150g)

* St Maarten Classic Sneden 200g

BE BE
CO 105 )OF( CO 378 A
EG EG
BE
CO378 A
EG

e Belgolight Jong 200g

De Listeria monocytogenes bacterie kan voedselvergiftiging veroorzaken en in geval van twijfel is het aangewezen om een
dokter te raadplegen. Wij voeren een uitgebreid en nauwkeurig onderzoek naar de omstandigheden van dit incident.
Belgomilk verontschuldigt zich bij de consumenten voor het ongemak. Voor verdere informatie, kan contact opgenomen
worden met het nummer 0471/923 640.

De microbiologische analyses op de producten die aangeboden zullen worden vanaf 15 mei bevestigen de afwezigheid
van Listeria monocytogenes. Deze kazen kunnen zonder enig gevaar worden geconsumeerd. Alle andere kazen van de
Belgomilk groep zijn op geen enkele wijze betrokken bij deze problematiek.

Deze mededeling gebeurt in gemeenschappelijk akkoord met het Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de
Voedselketen.




