[image: image1.png]



	AGENCE FEDERALE POUR LA SECURITE DE LA CHAINE ALIMENTAIRE
	
	FEDERAAL AGENTSCHAP VOOR DE VEILIGHEID VAN DE VOEDSELKETEN

	Administration des Laboratoires
	
	Bestuur Laboratoria

	
	
	

	Note aux laboratoires agréés 

cc Jean-Marie Dochy, Herman Dircks, Véronique Berthot et Gil Houins, BELAC
	
	Nota aan de erkende laboratoria
cc Jean-Marie Dochy, Herman Dircks, Véronique Berthot en Gil Houins, BELAC

	BP/LABO/684289
09/06/2011



	Objet : E. coli O104  dans les denrées alimentaires
Cette note remplace la note de service portant la

référence GDP/LABO/681048 du 01-06-2011. Les

adaptations sont indiquées en bleu.
Vous trouverez en annexe la « version 2, méthode pour la recherche et l’isolement de EHEC O104»  dans les denrées alimentaires qui sera d’application à partir du 10 juin 2011.
Pour les analyses des échantillons prélevés dans le cadre de ses missions de contrôle, l'AFSCA fera appel à son propre laboratoire (Laboratoire Fédéral pour la Sécurité alimentaire de Gembloux) et au Laboratoire National de Référence (ISP). Si la capacité n’est pas suffisante, d’autres laboratoire qui figurent sur la liste « laboratoires recommandés pour l’analyse des EHEC O104» seront utilisés.
Les secteurs professionnels ont été informés du fait que dans le cadre de leur autocontrôle relatif à E. coli O104, ils peuvent faire appel aux laboratoires agréés (et donc accrédités ISO-17025) en microbiologie qui disposent de la technologie PCR nécessaire et du personnel qualifié en PCR et qui sont capables d’exécuter l’analyse comme décrite dans la version 2 ci-annexée.  
Vous trouverez la liste des laboratoires recommandés pour l’analyse des  EHEC O104 sur le site internet de l’AFSCA http://www.favv-afsca.fgov.be/denreesalimentaires/escherichiacoli/default.asp#diag
Les laboratoires qui ne se trouvent pas encore sur cette liste mais qui souhaitent y figurer, sont priés d’envoyer un dossier prouvant leur expérience quant à la maîtrise de la technique PCR et la qualification du personnel, reprenant la procédure détaillée, le matériel utilisé et la photo d’un gel PCR de contrôle (pour VT2 et O104) ou une impression de la courbe d’amplification de la RT-PCR à LaboCoordination@afsca.be. 
Ce dossier sera évalué rapidement par l’AFSCA et le  Laboratoire National de Référence. 

L’AFSCA imposera un système de contrôle de qualité pour chaque laboratoire qui figure sur la liste.
L’AFSCA conseille aux opérateurs qui, dans le cadre de leur autocontrôle, veulent faire appel à la capacité d’analyse des laboratoires agréés, de demander expressément au laboratoire agréé s’il suit la « Version 2, méthode pour la recherche et l’isolement de EHEC O104 »  du Laboratoire National de Référence, l’ISP. 
Vu la complexité de la situation, l’AFSCA déconseille formellement d’utiliser d’autres méthodes. 

Si les laboratoires externes ont des questions, ceux-ci doivent s’adresser à  LaboCoordination@afsca.be  et non au Laboratoire National de Référence (ISP). 
Ceci afin de travailler de la manière la plus efficace possible.
Je veux également rappeler à tous les labos la notification obligatoire, comme mentionnée  dans la note "2011-05-27_note-labo-notif_fr-nl".
	
	Betreft : E. coli  O104 in levensmiddelen

Deze nota vervangt de dienstnota met referentie

GDP/LABO/681048 (dd 01-06-2011). De aanvullingen zijn aangegeven in het blauw.
In bijlage vindt u  “versie 2, methode voor de detectie en isolatie van EHEC O104,” in levensmiddelen die van toepassing is vanaf 10 juni 2011.  
Het FAVV zal voor de analyses op monsters genomen in het kader van zijn controleopdrachten beroep doen op zijn eigen laboratorium (Federaal Laboratorium voor de Voedselveiligheid Gembloux) en het Nationaal Referentie Laboratorium (WIV). Als de capaciteit niet volstaat zal gebruik worden gemaakt van andere laboratoria die vermeld zijn op de lijst van “voor de analyse van EHEC O104 aanbevolen laboratoria.”
Aan de beroepsectoren is meegedeeld dat zij in het kader van hun autocontrole op E. coli O104 beroep kunnen doen op de laboratoria  die erkend (en dus ISO-17025 geaccrediteerd) zijn voor microbiologie die beschikken over de vereiste PCR-technologie en over voor PCR gekwalificeerd personeel en die in staat zijn om de analyse uit te voeren zoals beschreven in de hierbij gevoegde versie 2.
De lijst van laboratoria die worden aanbevolen voor de analyse op EHEC O104 is  terug te vinden op de website van het FAVV http://www.favv-afsca.fgov.be/levensmiddelen/escherichiacoli/default.asp
Aan de laboratoria die nog niet in die lijst voorkomen maar er wel in vermeld willen worden wordt gevraagd aan LabCoordinatie@favv.be een dossier toe te zenden dat hun ervaring met de PCR-techniek en de bekwaamheid van het personeel aantoont, een gedetailleerde beschrijving geeft van de procedure en het gebruikte materieel en een foto bevat van een PCR-controlegel (voor VT2 en C104) of een afgedrukte versie van de amplificatiecurve van de RT-PCR.

Het dossier zal snel worden beoordeeld door het FAVV en het Nationaal Referentielaboratorium.
Het FAVV zal een kwaliteitscontrolesysteem opleggen aan elk laboratorium dat op de lijst voorkomt.
Aan de operatoren die in het kader van hun autocontrole beroep willen doen op de analysecapaciteit van erkende laboratoria, geeft het FAVV de raad om uitdrukkelijk te vragen aan het erkend laboratorium of  zij de methode “Versie 2, methode voor de detectie en isolatie van EHEC O104” van het Nationaal Referentielaboratorium WIV volgen. 
Het FAVV raadt ten stelligste af om  andere methoden te gebruiken gezien de complexiteit van de situatie.

Als externe laboratoria vragen zouden hebben dan moeten die gericht worden aan LabCoordinatie@favv.be en niet aan het Nationaal Referentie Laboratorium (WIV). 
Dit om zo efficiënt mogelijk te werken.
Ik wil alle labs ook herinneren aan de meldingsplicht zoals in de nota “2011-05-27_note-labo-notif_fr-nl” weergegeven.
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Contact: Brigitte Pochet Tel 02 211 87 31 mail: brigitte.pochet@afsca.be


Notre mission est de veiller à la sécurité
Onze opdracht is te waken


de la chaîne alimentaire et à la qualité de nos
over de veiligheid  van de voedselketen


aliments, afin de protéger la santé des hommes,
en de kwaliteit van ons voedsel, ter bescherming


des animaux et des plantes...
van de  gezondheid van mens, dier en plant…


