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C NCGewichtungNA

1. INFRASTRUKTUR UND AUSRUSTUNG

1.1. R&dume, die nicht zur Zubereitung, Behandlung oder Verarbeitung bestimmt sind

1. Die Raume und Ausriistungen erlauben durch ihre Planung, Anordnung, GréRe und ihren
Standort die Anwendung einer guten Hygienepraxis und sind in gutem Zustand. o 1 .
Européische Verordnung : 852/2004 B2H1L2 (1*)

2. Die Raume und Ausriistungen sind sauber. ror 3 e
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H1L1 (1%)

3. BELUFTUNG : ausreichend, die Teile des Beliiftungssystems sind gut zugénglich, kein Luftzug
von schmutzigen nach sauberen Bereichen. [ 1 i
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H1L5 (1%)

4. BELEUCHTUNG : ausreichend rore 1 e
Européische Verordnung : 852/2004 B2H1L7 (1*)

1.2. Rdume, die zur Zubereitung, Behandlung oder Verarbeitung bestimmt sind

1. Die Raume erlauben durch ihre Planung, Anordnung, Grof3e und ihren Standort die Anwendung
einer guten Hygienepraxis und sind in gutem Zustand. [ 3 [
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H1L2 (1%)

2. Der BODEN ist leicht zu reinigen (und wenn erforderlich zu desinfizieren), ist in gutem Zustand,

ermoglicht eine ausreichende Ableitung des Wassers. Das Abwasserableitungssystem weist kein o 3 r
Kontaminationsrisiko auf.

Europaische Verordnung : 852/2004 B2H2L1Pa (1*)
3. Die BODEN sind sauber. o 3 I

Européische Verordnung : 852/2004 B2H1L1 (1*)

4. Die WANDE sind leicht zu reinigen (und wenn erforderlich zu desinfizieren), sind in gutem
Zustand und weisen bis zu einer den Tétigkeiten angepassten Hohe eine glatte Oberflache auf. [ 3 .
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H2L1Pb (1*)

5. Die WANDE sind sauber. rr 3 -
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H1L1 (1%)



6. Die DECKEN und Deckenstrukturen sind in gutem Zustand und sauber. Ihre Bauweise begrenzt
Schmutzansammlungen, das Ablésen von Materialteilchen, Kondensation und Schimmelbildung. r
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H2L1Pc B2H1L1 (1*)

7. Die FENSTER und TUREN sind in gutem Zustand und sauber. lhre Bauweise begrenzt
Schmutzansammlungen. r
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H2L1PdB2H1L1 (1*)

8. Die FENSTER und TUREN sind, wenn erforderlich, mit abnehmbaren Insektengittern versehen
(wenn sie nach aufBen 6ffnen) und/oder bleiben wahrend des Herstellungsprozesses verriegelt. [
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H2L1Pd (1*)

9. Die FLACHEN, die mit Lebensmitteln in Beriinrung kommen, sind leicht zu reinigen und
erforderlichenfalls zu desinfizieren. f"
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H5L1PaPbPc (1*)

10. Die FLACHEN, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, sind sauber. r
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H5L1Pa (1*)

11. Die FLACHEN, die nicht mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, sind in gutem Zustand, leicht
zu reinigen (und wenn erforderlich zu desinfizieren) und sauber.
Européische Verordnung : 852/2004 B2H1L1PfB2H1L1 (1*)

12. Vorrichtungen fiir die UNTERBRINGUNG von Geraten und Arbeitsausriistungen sind
vorhanden. r
Européische Verordnung : 852/2004 B2H2L2 (1*)

13. BELUFTUNG : ausreichend, die Teile des Beliiftungssystems sind gut zuganglich, kein Luftzug
von schmutzigen nach sauberen Bereichen.
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H1L5 (1*)

14. BELEUCHTUNG :ausreichend. r
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H1L7 (1%)
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2. SANITARANLAGEN UND UMKLEIDERAUME

2.1. Toiletten und Umkleideraume

1. Es sind saubere Toiletten vorhanden, die mit einer Wasserspulung ausgestattet sind.
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H1L1L3 (1%)

2. Die Toiletten haben keine direkte Offnung zu den Raumen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird.
Européische Verordnung : 852/2004 B2H1L3 (1*)

3. Anwesenheit eines Hinweises in den Personaltoiletten, der besagt, dass das Handewaschen nach
Benutzung der Toiletten Pflicht ist.
Kéniglicher Erlass : 22/12/2005 B1H5L2 (2*)

4. Die Toiletten sind mit einer ausreichenden Beliiftung ausgestattet.
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H1L6 (1*)

5. Es sind gentigend Umkleiderdaume vorhanden.
Européische Verordnung : 852/2004 B2H1L9 (1*)

2.2. Handwaschbecken



1. Es sind genligend Handwaschbecken an geeigneten Orten vorhanden (in der unmittelbaren Umgebung der
Toiletten), die mit flieBendem warmen und kalten Wasser (oder Mischtemperatur), flussiger Seife und einem r o O
System zum hygienischen Handetrocknen ausgestattet sind.

Europaische Verordnung : 852/2004 B2H1L4 (1%)

2. Die Wasserhahne flr das Personal sind geplant, um jeglicher Kontamination vorzubeugen. In den Raumen,
in denen mit ungeschutzten Lebensmitteln umgegangen wird, sind Warmlufthdndetrockner verboten. [ e
Koniglicher Erlass : 22/12/2005 B1H1L1L2 (2*)

2.3. Vorrichtungen zum Reinigen und Desinfizieren von Geraten und Ausristungen

1. Die Vorrichtungen sind vorhanden, in gutem Zustand, leicht zu reinigen und aus korrosionsfesten Materialien
hergestellt. Sie verfiigen Uber eine ausreichende Warm- und Kaltwasserzufuhr (oder Mischtemperatur). Cra
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H2L2 (1*)
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3. ERHALT , LAGERUNG UND VERTRIEB

1. Die eingehenden Erzeugnisse werden einer Eingangskontrolle unterzogen und die Lebensmittel sind fur den
menschlichen Verzehr geeignet. ™ Mo O
Européaische Verordnung : 852/2004 B2HIL1 (1*)

2. Es gibt ausreichend Lagerrdume, es gibt kein Verderben oder keine Kontamination der zwischengelagerten
Lebensmittel. T
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H9L2 (1%)

3. Abwesenheit von Lebensmitteln, deren Mindesthaltbarkeitsdatum tberschritten ist. 10 C
Koniglicher Erlass : 03/01/1975 A1L2PaA2 (3*)

4. Temperaturen der gekiihlten Erzeugnisse und der tiefgekiihlten Erzeugnisse. s
Européaische Verordnung : 852/2004 B2HIL5 (1*)

5. Thermometer in jedem gekihlten Raum. C s C
Koniglicher Erlass : 04/02/1980 A2 (4*)

6. Die Lebensmittel werden wahrend des Vertriebs nicht kontaminiert. Crs
Europaische Verordnung : 852/2004 B2HIL3 (1*)

7. Die Kaltekette wird beachtet.
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H9IL5 (1%) [} Cao

8. Thermometer in jedem Tiefklihler und Registrierung der Temperaturen bei Tiefkihlern von mehr als 10m3. s
Europaische Verordnung : 37/2005 A2A3 (5%)
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4. ABFALLE

1. Die Abfalle werden in Behaltern gelagert, die in gutem Zustand und verschlie3bar sind, und werden nicht in
Raumen angehautft, die fiir Lebensmittel gebraucht werden. i
Européische Verordnung : 852/2004 B2H6L2 (1*)

2. Die Abfallbehalter sind sauber. sl Re
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H6L2 (1*)



3. Die Abfalllagerplatze sind leicht zu reinigen, frei von Schadlingen und sauber. alel e
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H6L3 (1*)
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5. REINIGUNGS- UND DESINFEKTIONSPLAN

1. Es besteht ein Reinigungs- und Desinfektionsplan. Crarr
Europaische Verordnung : 852/2004 A4L3Pb (1*)

2. Die verwendeten Desinfektionsmittel sind zugelassen. Crar
Kdniglicher Erlass : 22/12/2005 B1H1L3 (2*)

3. Die Reinigungs- und Desinfektionsmittel missen getrennt gelagert werden (mindestens in einem speziellen
Schrank). 3
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H1L10 (1%)
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6. HAUSTIERE UND BEKAMPFUNG VON SCHADLINGEN

1. Es besteht ein Schadlingsbekampfungsplan und es besteht keine Gefahr einer Kreuzkontamination der
Lebensmittel. R R
Europaische Verordnung : 852/2004 A4L3Pb (1*)

2. Die vorhandenen Pestizide sind etikettiert, die technischen Datenblatter liegen vor, und der Bestand wird in
einem abschlieRbaren Schrank oder Raum gelagert. c s
Kdniglicher Erlass : 22/12/2005 B1H1L4 (2*)

3. Keine Haustiere.
Koniglicher Erlass : 22/12/2005 B1H6L1 (2%) 7 Cao O

4. Keine Schéadlinge.
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H9L4 (1*) )} Cho £
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7. WASSERVERSORGUNG

1. Wenn erforderlich wird Trinkwasser verwendet. C 1o
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H7 (1*)

2. Brauchwasser : durch gekennzeichnete Leitungen (Kuhlung, Dampf, Brandbekédmpfungssysteme). C 3
Europaische Verordnung : 852/2004 B2H7L2 (1%)

3. Wasseranalysen sind verfigbar.
Kdniglicher Erlass : 14/01/2002 A7 (6*) SRS EARS
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8. PERSONLICHE HYGIENE UND WEITERBILDUNG

1. Fur jeden Arbeiter, der mit Lebensmitteln in Beriihrung kommt, kénnen &rztliche Atteste vorgelegt werden. rrs
Koniglicher Erlass : 22/12/2005 B1H5L1 (2*)

2. Gute personliche Hygiene und geeignete und saubere Arbeitskleidung. ™m0
Européaische Verordnung : 852/2004 B2H8L1 (1*)

3. Rauchverbot (fir das Personal). Cr3
Européische Verordnung : 852/2004 B2HIL3 (1*)

4. Die Personalmitglieder, die mit Lebensmitteln umgehen, erhalten eine Weiterbildung (liber Lebensmittelhygiene)
und/oder Anweisungen, die ihrer beruflichen Tatigkeit angepasst sind. c s
Européische Verordnung : 852/2004 B2H12L1L2 (1*)
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C NC NA
Gesamt : 0 0 0
% der Regelwidrigkeiten: 0%
Hdchste Gewichtung der Regelwidrigkeiten : 0

Leichte Regelwidrigkeit : 0 - Schwere Regelwidrigkeit: 0 wovon 0 mit*

Anmerkungen Uber die Artikel der Gesetzgebung:

1. Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europdaischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 uber
Lebensmittelhygiene

2. Koniglicher Erlass vom 22. Dezember 2005 Uber die Lebensmittelhygiene

3. Arrété royal du 03/01/1975 relatif aux denrées et substances alimentaires considérées comme déclarées
nuisibles

4. Koniglicher Erlass vom 4. Februar 1980 tber die Inverkehrbringung von zu kiihlenden Lebensmitteln

5. Verordnung (EG) Nr. 37/2005 der Kommission vom 12. Januar 2005 zur Uberwachung der Temperaturen
von tief gefrorenen Lebensmitteln in Beférderungsmitteln sowie Einlagerungs- und Lagereinrichtungen

6. Koniglicher Erlass vom 14. Januar 2002 tber die Qualitat des Wassers fur den menschlichen Gebrauch, das
in Lebensmitteleinrichtungen verpackt wird oder fur die Herstellung und/oder das Inverkehrbringen von
Lebensmitteln verwendet wird
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Kommentar des Anbieters :

Bewertung der Kontrolle

{"Gunstig |"Giinstig mit Bemerkungen
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