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Betreft: Temperatuur van levensmiddelen die warm worden bewaard of geleverd 

 
 

 
 
 
Geachte mevrouw, geachte heer, 

 

 

Sinds de publicatie van het  koninklijk besluit van 18 mei 2011 tot wijziging van het 

koninklijk besluit van 22 december 2005 betreffende levensmiddelenhygiëne schrijft 

de regelgeving voor dat levensmiddelen die warm worden bewaard of geleverd, 

moeten worden bewaard of geleverd bij een temperatuur van ten minste 55°C en niet 

bij een temperatuur van ten minste 65°C. Deze bepaling is van toepassing op de 

levering van alle warme levensmiddelen, ongeacht of ze van dierlijke oorsprong zijn of 

niet .  

Bijgevolg is het zo dat als de temperatuur van warme producten ten minste 55°C 

bedraagt dit bij de audits als aanvaardbaar moet worden beschouwd (ook als de gids 

of de audittools nog de grenswaarde van 65°C vermeldt). Er geldt echter geen 

tolerantie en telkens als de temperatuur lager is dan de norm van 55°C moet dit leiden 

tot een non-conformiteit A2. 

 

Hoogachtend, 

 
 
 
Getekend P. Naassens 
Voor Herman Diricks afw. 
Directeur-generaal  
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